NOSFLANCHES AFARTAGER
~QOur sharing Plat’ters ~

« Pourbien commencerle repas... »/ “Tog@fﬂourmca/o[[to agooc/start.l”

| aFlanche du Montag;nard 23%.00€
Viande s¢chée des A!Pes, Magret gravlax, Grelot, Cecina de Vacuno, Carré de porc au Scrpolet, Saucisson cendré,

Jambon cru aPos séche parnos s0ins, Beawcort é‘a!Page, Tomette de clﬁévre, Tomme fermiere
Dried Alpine meats, slices of rav/ax, new potatoes, air-dried beet, rack of pork with wild thyme, dry~cured pork, our own dry-cured ham on the 50/76,
P 5 P P ryme, cly-cured p g
cheeses - Abfnc Bcauforl’, Tomctz‘c goat’s c/nfcsc, farmhouse Tommc

| e Pocal de terrine de Campag;ne 14.50€

f:ac;on gran&~mére du chef et ses condiments

Jaro[ farmhouse terrine, made using the FCC/I'DC of the chef's 5rana/m0t/76r with condiments

| a Flanche du Maraicher 19.50€

(Créme de mais fumé a la tommette de chévrc, Caviar d‘aubcrgincs, Légumcs rotis marinés, Broc]ﬂcttcs tomates mozzare”a,

Festo savogard

Crcamcc/ smoked corn with fresh goa[' C/;cese, aube(g[nc caviar, marinated roasted vege l'aﬁ/es, tomato and mozzarella ske wers, 52 voyar(/ Pcsl’o

La Flanche Géante 49.00€

Assortiment de nos [lanches du Montagnard, du Maraicheretle Boca] de terrine
A mixture of the Mountain and chctan'an F Jatters and a /’ara[ farmhouse terrine

Tousles P]a’cs de la carte sont ¢laborés sur Place dans nos cuisines a Partir de Procluits de qualité,
selon les recettes du Che]cjéréme Bourgin ciui vous accompagne dePuis ]’Ouverture du restaurant en 201 5.
Al the dishes on our menu are homemade with /7{35/7~qua//ty Ioroa/ucts 155 Chef _Jéréme Bouggin

who has been with us since we opcned/n 2017 5.

Prix nets, service comPris

Net Frices, service included



NOSENTREES

~()urstﬂt@5~

T errine de foie gras mi-cuit marbré a ' Jyprocras de Savoie 21.50€

Foie gras Maison, Des de gelée d‘}‘[ﬁpocras, ComPotée aux Figues et Figues fraiches
[Fomemade foie gras, with | "Zg/nocras /'6/{.7, ﬁg compote and fresh :[/gs

Ravio!e maison de [Jomard et (;ambas servie avec son bouillon 18.50€

[~ mulsion gingembre, (Cumbawa, (oriande ciselée

L obsterand prawn ra violi in an emulsion 0/{ ginger, cumbawa and cﬁoppca’ coriander

Duo de T omates anciennes bio et Purrata de chevre au caeur de Pesto 16.50€

Tomatcsjauncs & cceur de crimée, Burrata de chevre (] ZOgr) au cceur de Pcsto, Note de roquettc et

Poelée de champignons forestiers

Yc//()w and 5/254 C rimea tomatoes, goat’s cheese burrata with a /Dést() centre (// 2 Og), rocket and panv/[r/cd mushrooms

NOS SALADES
~<>ursdads~

Salade du (Clos Bernard [ ontrée: 14.50€ / Flat: 24.50€

Salade, Mesclun, Duo de Polenta Panée ala savogarcle (Frite au beau?ort, oignons, lardons, tomates cerises

comcitcs,Jambon cru de Savoie

Lctz‘ucc, mc5c/un, duo of- 5& \/()ﬂafdlé- 5@/@ fried /:7()/6/7 ta ( Fried with Bcau/[or‘t c/lccsc, 5550/71 onions, caramelised C/76[Ty tomatoes and cured /72/77/)

Bernard Bowl [ ntrée:12.50€ / Flat: 22.50€

E_Pautre, Mais gumé,, Comcombre, Méli meélo de Légumes du moment, Truite gravelax, Asaisonnement aux 4 éPfces

5/96//64, C orn, C ucumber, Mixcd vcgetab/c:; of the moment, Gra velax trout, 56250/7/}g with 4 cp/bes

Menu Petit Montagnard ~19.50€

[ nfant-12ans/ C/)/’/a//'en ~12 years

Ba”otinc de Poulct au cceur de Bou!e de g]ace ou

Coca cola — Sprite N Fromagc Ou Filct de Poisson selon

JUS dC Pomme

Moe”eux au chocolat
arrivage
= avec Créme ang]aise
SCWi avec Furée maison ou Légumes

Coke, 510 rite, AP P Je cjlu ice Jce cream or chocolate cake
Kolled chicken stutted with cheese (DK [ish of the

a/aﬂ, 5ervcc/ with mashed /ootatoes orvege tables

with custard




NOS GRILLADES AUTEUDE BOIS
~OQur Wood-fire (rilled Spccialities ~

" \/iancles ~ Meats

T outes nos Viandes sont accompagnées de la Garniture du moment

/4// our meat dishes are accom/oan/ca/ bﬂ a secasonal side dish

Céte de cochon "Label Roue;e" de Fapi ]:emand (§OOQ;r), Sauce aux Q;iro”es 3% 00€

Grandpa /: ernand’s “red [abel” /DOI‘A C/70/D (}OOg) with g/ro//c mushroom sauce

Fiece du boucheretla Sauce 5 Paies Prix sur demande/ Frice on demand

C-ut of beef with chef's sauce

(bte de Boemt, Kace Charo]aise ou Aubrac selon arrivage 99.00€

FPour 2 personnes, Minimum 1 kg, Prévoir 30min de (Cuisson, Sauces au choix

Bccfklﬁ, C harolais or Aubrac (/e/oend/hg on ava/fab//ily, for two /ocolo/c (min. /,ég, 30min Coo,éfng time), choice of sauces

Demi coffre de (Canard (500¢r), Sauce griottes 39.00€

[HalF duck with Morello c/zcr/:g sauce

PBallotine de Pintadc 26.50€

Facon Rouleau de Prin’ccmps aux Légumes croquants et son [~ mulsion Pasilic

K olled stutted guinea /[OW[ spr/}lg roll sty/c, with crunozy vege tables and basil emulsion

(Coffre &’ Aencau 4 cotes, servi avec une Demi-glace de viande au T hym 37.00€

Fourlamb cutlets served with a dem/—g/ace of meat /'u/ces and t//gme

= \/iandes C!’E_xception - /7'/5/7~c7ua/[tﬂ Meat

Notre (Chef a sélectionné pour vous plusieurs viandes qui sauront éveiller vos papilles (Prix sur demande)
P P 9 pap

Our C/nf)[ has chosen a selection of cuts of meat to tickle your tastebuds (/D rice on rcqucsf)

N’hésitez pas a Demander conseil !l

Were /za/o/oﬂ to advise ﬂou,just askll



» Poissons - [Tsh

T ous nos Foissons sont accompagnés de Triangles de Po!enta snackés aux notes d’agrumes, Salade drherbes
aromatiques etjeunes pousses, T omates confites
Al our fish is served with t/‘/émg/cs of, /D()/cm‘a with citrus notes, a salad of aromatic herbs and young shoots and

sun-dried tomatoes

T ruite entiere cuite a la plancha (¢levée en eau vive) et son Pesto de roquette 32.00€

W/zo/é Trout cooked on the 5/7'// with rocket pcsto

Filet d‘Omble chevalier mariné, cuit 3 I'unilatéral sur sa peau, Sauce vierge 34 00€

Marinated Arctic char fillet, with sauce vierge

NOS AUTRES ACCOMPAGNEMENTS
~Qur other side dishes -

» (harnitures — Side dishes

Changement Supplément
Mesc!un — Frites maison (Mesclun - homemade chips) 3 .00€ 5.50€
Foé]ée ClC !égumcs 6@350/73/\/@5@1‘35/@5] 550’6
Frites Fa rmesan (Fr@ncﬁ )[r/cs, Farmcsan c/)ccsc) 650 €
Assiette de [Trites Maison CouPécs au couteau 8.50€

[Flate of homemade hand-cut C/z//b5

" Sauces — Sauce

" Toutes nos sauces sont élaborées sur Place a base de fond de viande maison *

“ We make all our own sauces us/ng our own meat stock”

Giro”es fraiches /Sauce griottc/ Festo/ 5 baies % 50€

[resh chanterelles / Morello c/?crry sauce,” /D esto,” 5 berries

T ruffe Frme 6.50€



NOSTLATSDE LAMAISON

-~ OUI” homemade main courses ~

| e Purger du Clos Pernard 29.50€

Fain maison aux graines, fumé aux épines de Pin, Steack haché¢ de Savoie, Sauce Fromagére, Oignons caramélisés,

T omates, Sa!ade, Accompagné de mesclun et [Frites maison au couteau

5.2 voy burgcr in a homemade bun, wood-smoked with /o/nc nced/cs, cheese sauce, green salad, tomatoes, caramelised onions, home-made c/z/}os and mesclun

| e Bureger Royal %9.50€

Fain maison aux graines, fumé aux épines de Pin, Steack haché¢ de Savoie, [Toie gras Poélé, Sauce truffe, Oignons

caramélisés, | omates, Salade, Accom pagné de mesclun et de frites maison
52 voy bwgcr in a homemade bun, wood-smoked with /D/nc nced/cs, Pan-[r/@d foie gras, trutfle sauce, caramelised onions, tomatoes, green salad,

served with homemade C/z//bs and mesclun

| artare de veau au couteau (i 80g;r) a litalienne au parFum de truffe 32.00€

Accompagné de [Trites maison au couteau

Vca/ tartare / talian sty/c, served with homemade c/‘l/ps

Crumb]e aux Lég;umes de saison 26.50€

Crumb[c au parmesan, Légumcs de saison marinés& sa Salac{c verte

ﬁ?fﬂléSﬁ/? CI”U/"A/C, 5625()}75/\/@5@1{'25/65 andgréén 55/267,

NOS SFECIALITES SAVOYARDES
~-Qur Savogarcl sPecialities -

Ces Plats sont servis uniqucment a l’intérieur/ Frix par persorme/ Min pour ZPers

7 hese dishes are on/ﬂ served inside” /D rice perperson S Min of 2 Iocolo/c

Fondue Savoqarcle aux 5 ]:romag;es affinés et sa Sa]ade 3 1.00€

5av0ﬂardc [Fondue with five cheeses, served with salad

FFondue Savoyarde aux (Girolles et sa Salade 37.00€

5avqgarc/c f: ondue with morel mushrooms served with salad

Raclette traditionnelle affinée ala Preziere 34 00€

Fommcs de terre, Charcuterie, Salac{e verte

Traa’/ﬁona/ rac/étz‘é, steamed pota toes, cold cuts & green salad

Supplément (Charcuterie / P cold cuts 8.00€



NOSTROMAGE S & DESSERTS

~ Our cheeses & desserts -

L’assiette dC la “Cave c{’aginag‘e dC Savoie”/ 7 he ’63voyardmafur/'ngCe//ar”c/neesep/atter i1 50’€

| e Caté duGourmet /| e The du Gourmet 13.50€/ 14.50€

Souffle glace au Citron vert 11.50€

(Creme chiboust glacée au (Citron vert et / estes de citrons confits, Datonnet craquant de meringue italienne

C hiboust ice cream with candied lime and lemon zest, Crunc/75 / talian meringue st/'ck

| e Mont Coco-(hoco 11.50€

Biscuit sablé, Créme onctueuse coco, Nappage chocolat au lait craquant

5/70/‘l'bread El'scuft, Creamy coconut cream, Crunc/y milk chocolate coa t/ng

Délice Myrtille 11.50€
Féte sablée et C!a{:outis Mgr‘tn”e cuits 3 |’iclenticiue et sa Mousse/ 5/70/‘['[)/’624/925@'9 andb/ueéerry Clatoutis with Mousse

Dessert du clos pour les amourcux du miel de Savoic i1.50€

| efameux Biscuit de Savoic naPPé de caramel au Miel crémeux, Mousse \/ani”c infusée aux [Teves de Tonka
7—/76 famous 52 voy BISCIIIZ‘ tololmfc/ with creamy /7()/7cy caramel and vanilla Mousse infused with T(mka beans

NOS GLACES

~Qurice creams -

(afe | i¢geois 11.50€
i boule \/ani”c, 2 boules Calcé, Ca?cé CI"IaUC{, Chaﬂtilly/ I scoop of Vanilla, 2 scoops of Coffee, [Hot cottee, C/zant///y

Coupe Fond de Vallée 11.50€

(lace Marron, Noisette & Vanille, Morceaux de marrons glacés, (Creme de marron, Petites meringues, Cl’lantiug

C /zc:;l'nul', hazelnut & vanilla ice cream, /D/eces of g/azed c/zc:;l'nul', chestrut cream, min/ mer/ngucs, C hantilly cream

(oupe | aVanoise 11.50€
Glaces Chocolat noir, Caramel beurre salé & (Confiture de lait, | clats de chocolat, Petites meringues, Coulis, Chanti”g

Daré chocola te, salted butter caramel & Du/ce de leche ice cream, chocola te, mini mer/hgues, Cou//s, C hantilly creme

(oupe du [Tontany 11.50€
(Glaces [Fraise des bois, [Framboise, Mgrti”es, Coulis fruits rouges et Ses fruits frais, Crumble noisette, Chanti”g

Wild stra wﬁerrﬂ, raspberrﬂ) b/ueéerrﬂ jce cream, red fruit coulis and fresh fruit, hazelnut crumble and C hantilly cream

Coupe | a Glace des (Guides 14.50€
Glaces Génépi, Miel & Pomme, Morceaux de pommes et Poire, Raisins secs a P'alcool, Chanti”y, Verre de Génépi

Génc'/:u; /70/7qg & a/nln/e jice cream, /Dieces of. app/c & pear, alcohol-soaked ralsins, C /72/7['//@ cream, g/as:; of . gc’né/ni

Nos Farpums/ Ourﬂavours
Calcé, Caramcl au Bcurre Salc, Chocolat, Comciturc de Iait, Micl, Noiscttc, \/ani”c, Marron

Cof:[ec, salted butter Caramc/, C/mco/al'c, dulce de /cc/ze, /Joncg, /hazefm/l', van///a, chestnut

Nos 5orbe’cs
Citronjaunc, Myrti”cs, Foire, Fommc verte, Génépi, [Fraise des Bois, Framboise

L emorn, 5/116[76#5, pear, green app/@, géné[p/; wild SfFZWbCITy) raspbc#g

i Boule/ﬁcoo,p 1 4.50€ 2 Boules/ 5C00p5: 6.50€ 3 Boules / 5coqp5: 8.00€







La Carte de Boissons

NOTRE COTE SALE-SUCRE (SALTY-SWEET) ....voovvorevveserersssesesssrsensssssssssssssnssssssssssssssssssssssssosnns 1

INOS APERITIFS (APERITIFS) c.v.evvovvveverrsvesesssssssssssss s sssasssssssssssssssessssssssssssssssssssesssssassssasssensssasssnns 1
NOS COCKTAILS (AVECALCOOL / WITH ALCOHOL) .vvvovevvereverivranesessrsessssssossssassssssanssssssssssssssnssen 2
NOS MOCKTAILS (SANS ALCOOL / WITHOUT ALCOHOL) v.vvvvvervvsressssossssasssssssessssssssssssssossssassssanens 3
INOS EAUX (WATER) ...voovvvvrivveressesssrss st sss st s ssssssss s sssssssss s sss s ssss s ssssss s s sss s sssssssasson 3
NOS BOISSONS SANS ALCOOL (SOFT DRINKS) ..vvvevvvrrvvsevsrsssrsesssssissssassssssssssssssssanssasssssssnssosen 4
INOS BIERES (BEERS) .....ocvvvivvrivvensiisssssississssssssssssass s sssssssassssssssss st sssssssassssssssassssssssssssssussossnsson 5
INOS VINS AU VERRE (WINES BY GLASS) v..vvevvvrivsevsessissssssssssssssassssssssssssssssssssssssssssssssassssass s sesns 6
INOS CHAMPAGNES (CHAMPAGNE) w..vvvvvevsvosevsassrossssasssisssssesssssossssassssssssss s sssssssassssass s ssssossmsssseson 7
NOS VINS PETILLANTS (SPARKLING WINE) covvv.vvvsvvesvosiveessssissassssssssssssssssssssssssssssssssssssssssseson 7
INOS SPIRITUEUX (SPIRITS) cocovvvvvoivessivssssvsessssssssassssssssssssssssesssosess s s sssssssssssssass s ses s 8
NOS DIGESTIFS (AFTER-DINNER DRINKS) ..vcvvevsvorevsnsrssesasssisssssssssssssssssssssssssssssssssssssassesassssesssseson 9
NOS BOISSONS CHAUDES (HOT DRINKS) .v.covovvvveverereseesssssissssssssssssassssssssssssssssssssassssasssssssnen 10

Bonne Dégustation !



Notre Coté Salé-Sucré

PLANCHE DU MONTAGNARD 23.00€

Charcuterie et Fromages artisanaux
Cold cuts & Artisanal cheeses

PLANCHE DU MARAICHER 18.50€

Batonnets de carottes et choux-fleur, Sauce maison. Olives, Houmous maison
Carrots & cauliflower sticks with sauce. Olives, homemade Hummus & toasts

BOCAL DE TERRINE CAMPAGNARDE FACON GRAND-MERE DU CHEF 14.50€
Pot of countryside terrine like the chef's grandma's.

PLANCHE GEANTE 54.00€

Planche du Montagnard, du Verger et Bocal de terrine campagnarde a partager
Mountain, Veggie platter and Pot of countryside terrine to share

CHOIX DE PATISSERIES MAISON DU MOMENT 8.50€

Choice of current Homemade Pastries

Nos Apéritifs

Ricard, Pastis (4cl) 5.00€
Pastis Bio des Alpes (4cl) 6.50€
Suze (5cl) 6.00€
Martini (Blanc, Rouge) (5cl) 6.00€
Porto (Blanc, Rouge) (5cl) 6.00€
Americano (8cl) 9.00€
Campari (5cl) 6.00€
Kir (Myrtille, Chdtaigne, Cassis, Milre, Framboise) (10cl) 7.00€
Kir du Clos Bernard (Crémant de Savoie) (12cl) 10.00€

Kir Royal (Champagne Lansson Black Label) (12cl) 15.00€



Nos Cocktails

MojiTo 14.00€

Rhum Havana 3 & 7, Menthe fraiche, Cassonade, Citron vert, Bitter, Eau gazeuse (20cl)
Rhum Havana 3 & 7, Fresh mint, Brown sugar, Lime, Bitter, Sparkling water

SPRITZ SAVOYARD 13.00€

Apérol, Crémant de Savoie, Eau gazeuse, Tranche d’orange (20cl)
Aperol, Savoie sparkling wine, Sparkling water, Orange slices

SAPIN ToONIC 13.00€

Liqueur de sapin, Tonic, Tranche de citron (20cl)
Fir liquor, Tonic, Lemon slice

GENEROUS TONIC 13.00€

Gin Genrous, Tonic, Feuilles de basilic, Baies roses (14cl)
Gin Generous, Tonic, Basilic leafs, Pink berries

GIN'TO DES ALPES 14.00€

Gin Bio des Alpes, Liqueur de thym Bio des Alpes, Tonic (14cl)
Gin bio of Alps, Thyme liquor bio of Alps, Tonic

COLLINS FLOWER 14.00€

Gin Tanqueray, Liqueur de sureau, Jus de citron, Eau gazeuse (14cl)
Gin Tanqueray, Elderberry liquor, Lemon juice, Sparkling water

Moscow MULE 14.00€

Vodka Zubrowka, Citron vert, Ginger beer, Bitter (14cl)
Vodka Zubrowka, Lime, Ginger beer, Bitter

TEQUILA SUNRISE 13.00€

Téquila, Jus d’orange, Sirop de grenadine (14cl)
Téquila, Orange juice, Grenadine syrup



Nos Mocktails

VIRGIN MOJITO 11.00€

Menthe fraiche, Citron vert, Cassonade, Jus de pomme, Eau gazeuse (25cl)
Fresh mint, Lime, Brown sugar, Apple juice, Sparkling water

CLOS CHANTACO 12.00€

Jus de pomme, Ananas & Orange, Sirop de grenadine (25cl)
Apple, Pineapple & Orange juice, grenadine syrup

FRAISIBULLE 12.00€

Jus de fraise, Jus de citron, Menthe fraiche, Eau gazeuse (25cl)
Strawberry juice, Lemon juice, Fresh mint, Sparkling water

Nos Eaux
- Eaux Minérales -
Still water
EVIAN 50cl : 5.00€ 100cl : 7.50€
- Eaux Gazeuses -
Sparkling water
BADOIT 50cl : 5.00€ 100cl : 7.50€

CHATELDON 75cl : 9.50€



Nos Boissons Sans Alcool

- Boissons Fraiches -
Softs drinks

Sirop al’eau / Syrup (33cl)
Fraise, Grenadine, Menthe, Miire, Péche, Citron, Myrtille, Cerise, Kiwi
Strawberry, Grenadine, Mint, Ripe, Peach, Lemon, Blueberry, Cherry, Kiwi

Diabolo (33cl)
Fraise, Grenadine, Menthe, Mire, Péche, Citron, Myrtille, Cerise, Kiwi
Strawberry, Grenadine, Mint, Ripe, Peach, Lemon, Blueberry, Cherry, Kiwi

Thé Froid by “Folliet” (33cl)
Coca-Cola (33cl)

Coca-Cola Zero (33cl)

Orangina (25cl)

Alp’ Limonade (33cl)

Perrier (33cl)

Schweppes (Tonic, Agrumes) (25cl)
Ice tea (33cl)

Ginger Beer (33cl)
Red Bull (25c])
- Jus de Fruits -
Juice fruit
Granini

Fraise, Abricot, Orange, Ananas, Pomme, Tomate (25cl)
Strawberry, Apricot, Orange, Pineapple, Apple, Tomato

Nectars de fruits Bissardon / Fruit nectars
Framboise, Poire Williams, Myrtille sauvage, Mangue
Raspberry, Williams pear, Wild blueberry, Mango

Orange/Citron pressés
Fresh squeezed orange or lemon

3.50€

5.00€

5.00€
5.00€
5.00€
4.50€
4.50€
4.50€
4.50€
4.50€
5.50€
6.00€

4.50€

8.00€

8.50€



Nos Biéres

- Bieres Pressions -
Draft beer

BIERE DES 3 VALLEES (Blonde)

25cl : 5.00€ 50cl : 9.00€
BIERE DU CLOS BERNARD AUX AROMES DE PIN (Brewed for the Clos Bernard)
25cl: 5.50€ 50cl : 10.00€

PATER LINUS (Blonde dAbbaye Belge - Belgian Abbey blond beer)

25cl : 5.50€ 50cl : 10.00€
PANACHE (Shandy) 25cl: 5.50€ 50cl : 10.00€
PICON BIERE 25cl : 6.00€ 50cl : 10.50€

- Bieres Bouteilles -

Beer bottles
MADAME BALLANDAZ (Blanche bio de Savoie - 33cl) 7.50€
DELMO-LITION (Triple bio de Savoie - 33cl) 7.50€
CORONA (33cl) 6.50€
MAGNERS (Cidre Irlandais - 33cl) 7.00€
BIERE SANS ALCOOL “WARSTEINER” (Beer whihtout Alcohol - 33cl) 6.00€
BIERE DU CLOS BERNARD aux aromes de Pin (75cl) 12.00€

A déguster, A ramener ou a offrir!! To taste, to bring back or to offer!!



Nos Vins au verre

ROUGE - Red
. Mondeuse, Savoie, J.Vullien (12cl) 6.00€
. Cote du Rhone, Famille Perrin (12cl) 7.00€
. Tour de Mirambeau, Bordeaux (12cl) 8.00€

BLANC - White

. Roussette, Savoie, J.Vullien (12cl) 6.00€

. Chateau Bertinerie, Sauvignon (12cl) 7.00€

. Tour de Mirambeau, Bordeaux (12cl) 8.00€
ROSE - Pink

. Domaine de Jale, Cétes de Provence (12cl) 6.00€

COUPE DE CREMANT DE SAVOIE

. Jean Vullien et Fils, Brut (12cl) 9.00€

COUPE DE CHAMPAGNE

. Lanson Black Label, Brut (12cl) 14.50€



Nos Champagnes

BOUTEILLE - 75¢i

Henri Girault 74.00€
Pol Roger 85.00€
Lanson Black Label 90.00€
Roederer Brut Premier 91.00€
“R” de Ruinart 114.00€
Roederer Rosé 119.00€
Ruinart Blanc de Blanc 156.00€
Dom Ruinart 328.00€
Cristal Roederer 364.00€

MAGNUM - 150c

Roederer Brut Premier 169.00€
Roederer Rosé 223.00€
Taittinger Rosé 158.00€
“R” de Ruinart 223.00€
Cristal Roederer 832.00€

Nos Vins pétillants

Prosecco Riccadonna (75cl) 59.00€



Nos Spiritueux

- Rhum -

Havanas 3 ans (Cuba - 4cl)

Havanas 7 ans (Cuba - 4cl)

Captain Morgan (Caraibes - 4cl)

Bumbu (Panama - 4cl)

Matusalem Gran Reserva 15 ans (Cuba - 4cl)
Don Papa (Philippines - 4cl)

Angustura 1919 (Trinidad et Tobago - 4cl)
Diplomatico (Venezuela - 4cl)

Zacappa 23 ans Solera (Guatemala - 4cl)

- Gin -

Tanqueray (Ecosse - 4cl)
Bombay sapphire (Angleterre - Notes de Citron et Réglisse - 4cl)
Lachanenche (Gin Bio des Alpes - 4cl)

Generous Organic (France - Notes de Coriandre et Combava - 4cl)

Hendrick’s (Ecosse - Notes de Rose et Concombre - 4cl)

Monkey 47 (Allemagne - Notes dAgrumes et d’Epices - 4cl)

- WhisKky -

Johnnie Walker Red Label (Ecosse - 4cl)
Jack Daniels N.7 (Etats Unis - 4cl)
Bushmills original (Irlande - 4cl)
Knockando 12 ans (Ecosse - 4cl)

Chivas Regal 18 ans (Ecosse - 4cl)

Oban 14 ans (Ecosse - 4cl)

Lagavulin 16 ans (Ecosse - 4cl)

Eddu Silver (France - 4cl)

Hibiki Harmony (Japon - 4cl)

9.00€

11.00€
11.00€
12.00€
12.00€
12.00€
12.00€
12.00€
16.00€

9.00€

11.00€
12.50€
13.00€
14.00€
18.00€

9.00€

10.00€
10.00€
11.00€
13.50€
14.00€
15.00€
15.00€
18.00€



Nos Digestifs

Liqueurs Artisanales de Pralognan la Vanoise (4cl)
Poire, Prune, Framboise, Myrtille, Gentiane, Sapinette
Pear, Plum, Raspberry, Blueberry, Gentian, Fir tree

Génépi (4cl)

Génépi Noir (4cl)

Chartreuse Verte (4cl)
Chartreuse VEP Verte (4cl)
Calvados du Pére Francois (4cl)
Armagnac Marquis de Montesquiou (4cl)
Cognac Hennessy (4cl)

Cognac Hennessy XO (4cl)
Cointreau (4cl)

Jagermeister (4cl)

Bailey’s (4cl)

Get 27 (4cl)

Amaretto (4cl)

Tequila Patron Café (4cl)
Tequila Patron Silver (4cl)

8.50€

8.50€
12.50€
8.50€
14.50€
8.50€
8.50€
9.50€
20.00€
8.50€
8.50€
8.50€
8.50€
7.50€
8.50€
10.00€



Nos Boissons Chaudes

Expresso, Noisette 3.50€
Café Allongé 4.50€
Ristretto 3.50€
Double Expresso 6.00€
Thé 4.50€

Sélection de Thés Noirs, Thés Verts, Thés du Moment...
Selection of Black Tea, Green Tea, Tea of the Moment...

Infusion 4.50€
Camomille, Verveine, Tilleul...
Chamomile, Verbena, Lime Tree...

Décaféiné / Décaféiné noisette 3.50€
Latte 5.00€
Moka 5.00€
Grand créeme 5.50€
Capuccino 5.50€
Café Viennois (Coffee with whipped cream) 6.50€
Lait chaud (Hot milk) 4.00€
Chocolat chaud (Hot chocolate) 5.00€
Chocolat Viennois (Hot chocolate whipped cream) 6.50€
Citron chaud (Hot lemon) 7.00€
Grog 7.00€
Choco-Rhum 9.50€
Irish coffee 11.50€

Grolle a partager (min. 2 pers) 8.00€/Pers



