PLAGNE SOLEIL

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé a consommer avec modération

| es vins aux verres

Vin de France Bio « Gavroche » Chéateau I'Ermite d'Auzan 2020 rge
Notes de Framboises et de péche . Belle fraicheur .

Vin de Savoie vendange tardive

Cotes du Rhéne Demeter "Autour de la chapelle- Domaine La Guicharde
Vin Aromatique . Arémes de fleurs et de fruits blancs (péche)

Vin de Savoie Blanc, Rosé ou Rouge (Selon ouverture du moment)

Vin autre régions Rouge (Selon ouverture du moment)

Les pichets

VERRE
IGP d'OC Merlot Rouge 5.5€
IGP Med Croix du sud Rosé 5.5€
Chardonnay Blanc 5.5€

| es champagnes

Blanc de Blancs chardonnay Maison Thienot

Methode Traditionnelle Pétillant de Savoie

Cavalle

Avec la complicité de ia Maison Cavaillé

25CL
8€
8€

8€

50CL
13 €
13 €

13 €

6.80€

8€

1.2€

6.50€

8.50€

100CL
22€
22€

22€

75CL

85€

46€



PLAGNE SOLEIL

Les vins de Savoie

L
wr

Vin des celliers de Sordan a Jongieux en Savoie et de la Maison Perrier aux Marches en Savoie

ROUGES 37.5CL 75CL
Pinot Noir de Jongieux 19€ 28€
Gamay « celier de Sordan » 18€ 26€
Mondeuse (cépage savoyard) 19€ 29€
Mondeuse Vieilles vignes « Gastro.» Jean PERRIER 38€

BLANCS
Jacquere de Jongieux 19€ 24€
Chardonnay 19,50€ 26€
Roussette Mareste! 21€  29.50€
Chignin Vieilles Vignes « gastro. »Jean PERRIER 23€
Apremont « Fleur de Jacquére » Jean PERRIER 21€ 31€

ROSE

gamay 18€ 26€
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PLAGNE SOLEIL

Les vins de Bordeaux

BLANCS 37.5CL 75CL
Entre Deux Mers Chateau Vermont 2021 27 .50€

Notes Florales et d’agrumes . Vin minéral et rond

ROUGES
Bordeaux Dourthe N°1 Merlot / Cabernet Sauvignon 2020 22€ 36€

Arémes de fruits mars (Griottes, Figues) . Vin élégant, tanins souples

Blaye — Cétes de Bordeaux Bio Chateau Peybonhomme 24€ 39€
2020

Notes de Fruits Rouges et d’épices . Vin avec un bel équilibre

Graves ~ Chateau Vimont 2019 37€
Rond et Velouté, Saveurs Toastées et Fruitées . Tanins Soyeux et racés

Lalande de Pomerol 2016 ~ Chéateau Laborde 52.50€

Notes de Fruits Rouges mars (Cerise) . Beaucoup de Finesse

Les vins de Bourgogne

BLANCS
Bourgogne IGP Coteaux de I'Auxois Maison Simmonet Febvre 29.50€
Arémes d’Agrumes et de Fleurs Blanches . Belle finale avec des notes de Poire
ROUGES
Coteaux Bourguignon Domaine de la Grange Ménard 2020 36€

Ardémes d'épices et de fruits rouges . Rond et Aromatique, tanins élégants et souple

Hautes Cotes de Nuits Domaine Thévenot-Lebrun 2021 54€
Nez fruité . Belle longueur en bouche toute en finesse
Hautes Cotes de Beaune « La Perriére » Domaine Denis Carré 2020 69€

Ardmes prononcés de framboise et cerise . Beiie fraicheur, tanins fins et ronds

Cavaille




PLAGNE SOLEIL

Les vins du Beaujolais

ROUGES 75CL
Fleurie La Madone Domaine Francgois 1er 2020 41€
Arémes de fraises des bois . Bel équilibre entre le fruit et acidité

Morgon « Fut de Chéne » Domaine Temperé 2021 34€
Ardmes fruits mars (cerise, cassis) . Charpenté, du Gamay a la puissance d’un
Bourgogne .

Saint Amour en Paradis « Domaine Francois 1er » 2017 47€

Belle longueur sur les aromes de Fruits des Bois . Vin gourmand sur le fruit

Les vins de ia Valiée du Rhoéne

BLANCS
75 CL
Cotes du Rhéne les 3 gargons 29 5€
Vin Aromatique . Arébmes de fleurs et de fruits blancs (péche) '
ROUGES
Vin de France Villa des anges Notes de Mur et de myrtille . 24.50€
Belle fraicheur
Cétes du Rhone les 3 gargcons 28€
Arémes de fruits noirs . Belle intensité, notes de cacao, tanins
Rasteau |/ « Vignes d'Horizon » Domaine Charavin 37€
Explosion de fruits . Matiére bien soutenue avec une finale
épicée
Pl 44€

Crozes Hermitage « Les Palais » Cave De Clairmont
Ardémes floraux de violette, fraise, mire, cacao et épice . Délicatement poivré tanins fins

Vacqueyras Vieilles Vignes Domaine Le Colombier 51€
Arémes des fruits des bois, de café et d'épices . Tanins soyeux, belle concentration

Caventld

Avec la complicité de la Maison Cavaillé
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé a8 consommer avec modération



PLAE SOLEIL

Les vins du Vall de Loire

BLANCS 37.5cL  75CL
Sauvignon de Touraine « Les Lunelus » Domaine Angier 2020 Notes 31€

d’agrumes, de fruits exotiques et fleurs blanches . Vif et élégant .

ROUGES
Bourgevil La grande piéce 2020/2021 francois xavier Barc 29.50€

Nez fin et fruité avec une belle intensité de fruits rouges . Vin friand et souple .
Chinon ~ Domaine de la Roche Honneur 2019 Nez
fruité et boisé . Tanins biens présents mais élégants .

Sancerre — Domaine Tayaux 2020
Robes rubis et aux notes olfactives de cerise et de griotte . Belle longueur .

22€ 37€

49€

Les vins du Languedoc Roussillon

ROSES 75CL
IGP Oc « Mon Rosé » Domaine Jean Claude Mas 2021 28€
Ardmes de petits fruits rouges . Vin frais et fruité .
ROUGES
Pic Saint Loup « Emotion » ~ Les Déesses Muettes 38€

Nez fruits rouges mdrs et senteurs de garrigue . Bouche soyeuse et réglissée aux
tanins doux .

Fitou ~ Domaine Clos Padulis 2020 39.50€
Nez de pruneau et d’épices et de poivre noir . Vin structuré avec des jolis tanins .

Covaille

Avec la complicité de la Maison Cavaillé
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé a consommer avec modsralion



LES AFERITIFS / BAVERAGES

Cocktail demander la carte [ Cocktails — ask for the cocktail menu

- sans alcool / without alcohol 7;50¢€
- avec alcool/ with alcohol 9,00¢€
Biére Pression artisanale « Brasserie Alpine » blonde/ Draft Beer 25¢/ 3,80¢€
Biére Pression artisanale « Brasserie Alpine » blonde/ Draft Beer 50¢! 6,80€
Biére Pression artisanale « Brasserie Alpine » blanche/ Draft Beer 25cl 4,50¢
Bidrz Proccion nrticannls » Brnccaria Alnine » blancha? Denfe Rosr &071 £ 0N
Suppkément sirop +0,30€

Biere Bouteille / Bottled Beer

- Vedett blanche / Vedett Belgian White 4,30€
= Vedett Ambrée / Vedett Belgian Amber Ale 4,90¢€
- Duvel Blonde / Duvel Belgian Blond 4,90¢€
= la choudle hlnnds / la Chanfle Bland 4 ans
= Blanche du mont blanc / Mont Blanc White 6,00€
- Rousse dau mont pianc | Mont Blance Amber, with 3 maiis 6,00¢
- Cherry chouffe cerise / Chouffe Belgian Cherry flavor 5,30¢
= Mc chouffe brune /' Chouf¥e Belgian Dark Ale 6,20€

Kirs (Cerise, violette, Myrtille, Framboise, Mire, Péche de vigne, Pamplemousse, Cassis) 3,90€
/'Lam-y ]’lﬂ‘.ﬂ" Rhla‘varml nnen[«n»m; Efn.-.lr‘mhr-n .ﬂ-rnhaﬂnan# panfb Blacl rurrant

mrs au pGU!Naf?U ae SﬂVCHﬁ (cense., VIG!GEU&, fnyrmne, f’?“ﬂmDO!SC, Inure,
Péche de vigne, Cassis, Pamplemousse) 7,70€
Cherry, Violet, Blueberry, Raspberry, Blackberry, Peach, Grapefruit, Black Currant

Coupe de pétillant de savoie | Flute of Savoyard sparkling wine 6,90¢
Resg Pamplemmousse” Grapefruit Ross Conkiai 2,002
Americano Maison | Americano Cocktail (Compari, Sweet Vermouth & sparkling water) 7,50€
Spritz savoyard — Spritz Cocktail (Vermouth Bitter, Savoyard sparkling wine) /,50€
Martini (rouge, blanc, rosé/ Red, White, Rosé) 4.60€
Forto / Port 5,30¢
Rirard 7/ Rirard Pactic 4. 70¢
Moresque, Tomate, PerroquetPastis & orgeat (almond) syrup,

Pastis & mint syrup, Pastis & grenadine syrup 4,90€
JB / J&B 5cotch 6,50¢
Baby J-B/ J&B shot 4,00€
Glenfiddich / Glenfiddich Scotch 12,00€
Baby Glenfiddich/ Glenfiddich sho 7,00¢
Vedka, Gin, Rhum 7/ Vodka, ém Rum 6,50¢

Supplément soda / Extra: Soda 2,00¢



Plat du jour frais et fait maison / Fresh and homemade dish of the day

74 0N
L%,0U €

MENU ENFANTS / CHILDREN’S MENU
=10 ans / Less than 10 years old
13.00€

Piat principaie = choix d'un 7 Main course - choice of
- Mini Burger / Small Hamburger
- Steak haché / Ground Beef Patty

I\Iuggci-a dc poulc+n { Chanlron I\In

fadadal
UL Lo S S e L be\f

- Poisson Pané / Breaded Fish

+(‘
uia

+ Frites ou légumes du moment / + French fries or veagetable of the dau/
+ Dessert - choix d'un /" Dessert - choice of one

- 2 boule de glace / 2 scoop of ice cream
- Petit Fondant au chocolat / Molten chocolate cake
- Glace rocket (3 parfums) / Neopolitan ice cream {chocolate, strawberry & vanilla)



SALADES REPAS / LARGE SALADS

Salade Végétarienne - légumes du moment mixte cuit /cru

et sa sauce pesto 16,30€
Vegetarian Salad - seasonal vegetables cooked and raw with a sauce pesto

Salade Savoyarde - jambon cru, noix, nems de Reblochon et raclette,

Salade 19,50€
Savoyard Salad - cured ham, walnuts, and nems of reblochon and raclette cheese with
lettuce

Salade Océane - gamkas, saint jacgues, thon 192,806
Ocean Salad -
NOS CROQUES MAISONS
HOMEMADE CROQUES MONSIEURS
Tranche de gros pain du Boulanger
Seers avec deS Frites et Salade Served with French fries and salad
Croque Monsieur 13,60€
Tranche de pain, jambon blanc, béchamel, 4 fromages
Croque Monsieur - Sliced bread with ham, & cheases and a béchamel sauce
Croqiue Madaine 74,80€
Tranche de pain, jambon blanc, béchamel, 4 fromages, ceuf
Madarn Croque - Sliced bread with ham, 4 cheeses, béchamel sauce with an egq
Croque Savoyard 16,90€
Tranche de pain, jambon savoyard séche, béchamel, rebiochon
Saveyard Croque - Sliced bread with Savoie ham, béchamel sauce, and Rablochon chesse
LES BUJRGERS MAISONS
HOMEMADE BURGERS
Confoctionnis dans un délicieux pain du jour croustillent de la Bowlangeric Montmayeur & Plagne Contre
Served on a delivions loasted homemade bun from the Montmayeur Boulangerie in Flagne Centre
Accompagnés de frites maison et de la salade Served with French fries and salad
Burger Beeuf 1804 77,50€
Viande de beeuf, sauce, bacon, fromage, tomates, oignons confits
Ecef Burger - Ground beef, sauce, bacon, cheese, tomatoes, caramelized onions
Burger a cheval 1809 18,70€
Viande de beeuf, sauce, bacon, fromage, tomates, oignons confits, ceuf
Burger with egg - Ground meat patty , bacon, cheese, sauce, tomaces, caramelized onions, eqq
Birger végétariei i8,70€
Steak de légume, sauce, fromage, tomates, oignons confits
Vegetarian Burger - Vegetable patty, sauce, cheese, tomatoes, caramelized onions
Burger savoyard 20,60¢

Beeuf, raclette, lard fumé, oignons, sauce
Savoyard Burger - Ground beef patty, raclette cheese, coppa, onions, sauce



Snacking / Viandes /' Meat

Accompagnés de frites, salade ou wok de léqgumes

Served with French fries, a green salad or stir fried vegetable
Steak haché de boeuf 18
Ground beef patty

Og frais

Steak haché de boeuf 1809 frais a cheval

Ground meat patty served with a fried egg

Bavette sauce au choix
(4 poivres, échaiotes, bieu)
Sauce morilles supplément

Flank steak with your choice of sauce: 4 peppers, shallots, blue cheese

Tartare uc bwdr .309 assgisenné

Tartare de boeuf 1804 assaisonné césar (cuits aller retour)
Slightly seared

Supreme de poulet facon Savoyarde, bardé de lard avec sauce Reblochon
Savoyard chicken breast wrapped with bacon, and Reblochon cheese

Lasaane de beeuf maison avec salade

/ Homemade Beef Lasagna with green salad

La Potée Savoyarde

Savoyard Stew - local sausages, ham, cabbage, potatoes, carrots, turnips and enions cooked in broth

Fish and chips

Av, Oné

+7,30€

20,60¢€

79.50€



LE CLIN D OEIL MONTAGNARD

MOUNTAIN SPECIALTIES

Tartiflette 719,50€

Fomme de terre, oigriorns, créme, reblochor
Tartiflette - Potatoes, cream, and Reblochon cheese

T i L] oGSl o
Tartiflette vegevdai rietine 20,505

Pomme de terre, poélé de légume, créme, reblochon
Vegetarian Tartiflette - Potatoes, sauteed vegetables, cream, and Reblochon cheese

Croziflette (mélange de crozet nature et sarrasins) 20,90¢
Crozets, lardons, oignons, créme, reblochon

Crozet Pasta - small square flat traditional Savoyard buckwheat pasta, bacon, onions, cream and Reblochon cheese

Four accompagner divinement vos tartiflettes et croziflettes, nous vous

- i)
censenions

)
To ace ompany your tartiflettes and crozifletées divinely, we recommend:

- charcuterie +/,00€
- calade +1,50£

LE REMONTE PENTE
CASSOLETTE

23,50€

Cassolette de fromage a raciette fondu, Crémeux, servi avec coppa, viande séchée de
Beeuf, mignon de porc fumé, jambon de Savoie 9 mois de séchage, pommes de

Terre 4 la peau, condiments

Cassolette with creamy melted raclette cheese served with coppa,
dried beef, smoked pork filet, Savoy ham cured 9 months, jacket potatoes, condiments

Supplément salade » +7,50€

FONDUE 5AVOYARDE
22,00¢€

Toutes nos fondues sont réalisées avec un mélange de %
Fromages : Emmental. Abondance, Beaufort et Coeur de Savoie
Elles sont servies avec salade et pomme de terre,

| Abondatice, Seaufore and

.-:c“

Al our ferdies are ymade with ¥ chessss 278

Ur de Saveie, served with SRt Qs

Gos P Ry A rEere . =< 7 A
J“Fﬁfﬁ!liﬁllv bfl“! b“ veri/c R T

Supplément salade . +7,50€

Laeat



DESSERTS MAISON

HOMEMADE DESSERTS

Assiette de fromage

Cheese plate

Tarte tatin glace vanille

Tart tatin vanilla jce cream

Mousse au chocolat

Chocolate mousse

Fondant au chocolat

Molten chocolate cake

Tarte aux myrtilles ou framboises

Blueberry or raspberry tart

Profiteroles sauce chocolat et chantilly

Profiteroles chocolate and chantilly sauce

Café (thé ou tisane) gourmand
5 petits desserts

“Gourmet” Coffee, tea or herbal tea with 5 mini desserts

Café gourmand digestif

Gourmet” Coffee digestif

9,90¢

70,00€

6,80¢€

7,90€

710,50¢€

7,80€

12,20€

13,50€



POUR DEBUTER (pour 2 personnes)
70 START (for 2 people)

Tapas charcuterie 74,00€
Charcuterie Flate

Tapas fromage 4,00€

Cheese Flate

Tapas foie-gras mi-cuit, toast et confiture d'oignon 23,00¢€
Fore-gras Tapas, toast and oimon jam

Tapas charcuterie et fromage (pour 4 personnes) 23,00¢€
Cheese and Charcuterre plate (¥or % pecples)

ENTREES starrers
Tataki de thon mariné 13,60€
Emincé de thon mariné
Tuma Tataki Marivated minced tuva
Salade végétarieriiie 77,50¢€
Salade de légumes croquant et sa sauce pesto
Vagetarian salad . crunchy vegatabis satod with peste sauce

Nems de Reblochon
Sur son lit de salade légume croquant, noix et coppa 14,00€

Reblochon spring rofls on a bed crunchy Veyetable, walrit aod copbe salod

Gambas et noix de st jacques déglacés au cognac, salade et iéqumes

croguant 17,00€
gambas ans scallops deglazed with cognac, salad and crunchy vegetable

Camembert pané 14,00€
Salade, jambon cru et légumes croquant

Bresded Camembert, salod, cured ham and cruvchy vegetable

Vol au vent d'escargots sauce cépes 14,90€

Flight i the wind of snarls with porciod sauce



PLATS  #AMWN DISHES
Garnitures © fiites maison, gratin dauphinos, légumes du jour
Toppings: hometmade fies, gratin dauphinoss, vegetables of the ey

Souris d'agneau confite sauce selon I'humeur du chef (garniture au choix) 28,50¢
Lamé shank, slow cooked, per the thef's mood
La Potée Sovoyarde (diot de savose, lord, % jamboneau) 27,60¢
Savoyard Stew - focal sausages, ham, cabbage, potatoes. carrots, Eurmps and onrons cooked 1w broth
Risotto aux morilles et sa glace aux cepes 25,00€
Horel mushroom risotte with a portobelo mushroom ire-crearm
Risotto gambas et noix de st jacques 32,00¢
Kisotto with extra-forge shrimp and scaflops
Pavé de caeur de rumsteak sauce aux choix (garnicure aux choix) 27,60€
Sauce au bleu, 4 poivres, échalotte
Sauce aux moriiles +,50¢€
Heart of rumsteak, chorie of sauce ; Blue cheese, % pappers, maorel and pordobelle muskrooms
Pavé de ceeur de rumsteak rossini sauce aux choix (garniture aux choix) 34,90€¢
Sauce au bleu, 4 poivres, échalotte |
Sauce morilles +1,50¢
Heart of rumsteak topped with fors-gras
Magiret de caiiard sauce aux choix 28,90<
Saue au bleu, 4 poivres, échalotte
Sauce morilles +1,50¢
Duck breast with Fiy
Tagliatelles aux escargots 26,00€
Taghatelies with spails
£ote de bauf 3 fos SO0p (parwiture av choiy) FE EFOs
Satce bled, ¥ porvres, échalottes
Sarice mmorilles +7 50
Kb beef bone 500y (Filhng ax chore)
Steak de thon pané aux sésames et garniture du jour 27,50¢€
Tuna steak with sesame and garmish of the day
Ombles chevalier piperade sauce chorizo et garniture du_jour P8 50
Aretrc char piperade chorizo sauce and garmish of the day
Pariada de poisson (gambas, saint jacques, thon, poissons) sauce aioli 34,50¢€
Frada de poisson (gambas, samt jocgues, thorn, porssons)
Supplément salide *L50€
LES BURGERS MABISONS

Faite maison, sauce et frites maison Homemade sauce and hormemade fes
Burger Baryon 23,20€
Emincé ceeur de rumsteak mariné, trios de fromages, tomate, salade, confiture d‘oignons
Anced marinated rumséeck heart, cheese trivs, tomato, salad, omon jarm
Burger Rossini 30,50¢
Emincé cceur de rumsteak mariné, foie gras poélé, tomate, salade, confiture d'oignon
Ainced maripated rumsteak, pan-fiied fove gras, tomato, salod onion San
Burger XXL 26,50€

2 Steak haché 1709, 1 rosti de pommes de terre, tomate, salade et Reblochon
2 Chopped steak 770y, 7 potateo rost; tomato, salad and Reblochorn



LES PIERRES CHAUDES

Minimum 2 personnes, prix indiqué par personne

HOT STONES , Mimimmum for 2 people, price pEr parsorn

Une maniére ancestrale de cuisiner,Fajtes cuire & votre convenance sur la pierre viandes et léqumes,

An ancestral way of cooking, gritl vour meat and vegetables to your bostes on @ hot séone

Servie avec des fines tranches de rumsteck, Sauce maison ; bourguignonne, béarnaise, aioli

Served with thinly slced rumi-steaf, Homemade sauze - bourguignonne, bearnace, sovey garic

Aecompagnée d'un gratin dayphinoss, ou légumes ou De fivtes fagon maison
Pag g 7

Served with Fremch gratin potatoes, or vegetables, or homemade Fronch fiies

P’erre bCBblf'— . Beef Mot Stone 29, 50€

Pierre gourmande : Beeuf, veau, canard 32,50¢
Bael veal duck

Pierre Poisson 37,00€

Gambas, thon. poisson du moment, noix de saint jacques (sauce maison : ainli)
Gambas, tuna, fish of the moment, scallops (homemade sauce: aioli)

Supplément salade +1,50€

POUR LES ENFANTS

CHILDREN'S MENU (upunger than 10 years old)

Moins de 10 ans

Mienu enfant 13,00¢€
Children's menu

Mini burger ou steak haché ou Nuggets de poulet ou poisson pané
Accompagné de frites ou légqumes du jour

+ 2 boules de glace aux choix ou petit fondant au chocolat ou

Glace rocket ( 3 parfums)

vz /’.'-.J’."J.."vz.f-';,".-.'/', aro /& Cy, Ay

0‘!‘! Alternatively

Demi portion et demi prix sur les spécialités, Choisies par leurs parents

Half portion of anything on the SPECIALITIES menu chosen by the parenls



RACLETTE 37€ par personne

Minimum 2 personnes

PEr PErsofn = [mmimum 2 people

Un demi fromage a racier sous une rampe électrique
Servi avec 4 charcuteries, pomme de terre cuites a la peau, condiments et salade
Half @ head of raclette cheese on an electric grill served with 4 different cured meats,
Jacket potatoes, condiments and salad

LE SANGLE DU JURA 28,50¢

Délicieux fromage du jura fondu au four, entouré de son
Ecorce lui donnant ce petit golt boise
Servi avec 4 charcuteries, pommes de terre cuite & la peau et salade
Deljcious cheese ffom Ehe Jura melted iy the oven with its crust giving ré a shaht
woodsy baste, served with ¥ cured meats; jocked PoOtatoes, condinents and silod

LES TARTIFLETTES ET LES CROZIFLETTES

Nos tartiflettes sont cuisinées de manisre traditionnelle,
Les pommes de terre, les oignons et les lardons sont saisis & feu vif puis déglacés au
Vi blaiic, le Cout est ensuite recouvert de Reblochom puis gratiné au four
Cur tartifletie is made in the traditional stile Fotatoes
har daglozed with white Wine | and fnally caversd with Reblockon chesse and baked i the oven served with salod

Pour la croziflette, méme réalisation que la tartiflette, les pommes de terre sont

Remplacées par des crozets, petites pdtes carrées @ la farine de sarrasin
Alade the same way as Cartiflette, oply tha potatoes are reploced with & focel specralty “crozets”,
small pasta sguares made FFom duckwhest Four

Tartiflette 719,60€

Tartiflette végétarienne 20,50¢€
Lardons remplacés par légumes du moment, [/igetarioy
Croziflette (‘mélange de crozet nature et sarrasin) 20,90¢€

Pour accompagner divinement vos tartiflettes et croziflettes nous vous

conseillons
Charcuterie +7,00€

With cured meats

Salade +1,50€

opons apd. preces of bacon are Flosh cooked aé high temperaturs,



7000 £7 UNE FONDUE

Sy m ATE D AeF N s AOT PP G WA A e e
FONVDUES RUA FROFIFGES cheese fondues
Minimum 2 personnes, prix indiqué par personne Alinitram of 2 people, price /s per person

Toutes nos fondues sont réalisées avec un mélange de % Fromages : Emmental, Abondance, Beaufort et

Ceeur de Savoie

Elloe cnnt eoruise nusr maresm As pnr‘n 2+ mamms ro torrs,
SRRE £oNT foruise nuer maorcanit rs HRNMmD: e sares

Al our fondues are made with ¥ cheeses - Emmental Pbondance, Beautore and Cosur de Savere, served with jacket potatoes

Fondue savayarde ; Fondue from the Savoie region
Ewpmidios st rdeiws : r - ey oA lors ——
TUIHTAUE UWMA eepea . fondus with portobelo mushrooms

Fordue aux morilles : Fndue wich mosk
Forndiue suisse - swics fondue

Vackerin. aruuére. vin servies avec salade et pomme de terre : vacherin cheese and gruyere cheese and white wine s

peotatoes and solod

22,00¢€

e £ne
P e e

26,50¢
24¢

served with

Fondue Mormande - Norinandy fordue 23 80

Cametnbert, Wvarot, pont lEvégue, créme fraithe, vin blanc, calva, ol servie avec salode et porme de terre

Cheese camemmbert, Wvarot, pont Evégue and white wine freshirearm, ol served with salod and petatoes

Four GEiSiEngnen Jnamant Lok KRRNES BRi VRls promiasns

- Supplément charcuterie +7,00&

- supplement tiites 5, UUE

= supplement salede +,50€
FONDLIES

Fondue Bourguignonne ‘ 29,50¢

<bUgrmmes de tines tranches de viande de Boeuf cuit dans un boulllon d'huile aromabisée servie avec gratin, salade ou frites

(sauces : aioli, béarnaise et bourguignonne )

250 grams slices of rum-steak cooking in flavored oils served with potatoss gratin, vegetables or french fries (sauces : aioli,

nearnaise and bourguignonne )

Fondue asiatique : asian fondue

37,00€

Bouillon de légumes, huile de saja, xérés, vin blanc servie avec des gambas, noix de saint jacques, thon, poisson du moment (sauce

maison aioli) accompagnée de gratin dauphinois et de légumes

Vegetable broth, soy oil, sherry, white wine served with prawns, scallops, tuna, fish of the moment (home aioli sauce)

accompanied by gratin dauphinois and vegetables
- suppletment salade
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Minimum 2 people, price per person

Bacchus; dieu de la viane;, préte son nom i cette fondue bien
Connue dans le valais suisse dont le bouillon de cuisson est
Réalisé a base de vin blanc et d'aromates,

Named after Bacchus, the roman God of wine, this fondue reknowned throughout
Swilzerland is cooked in bouillon made from white wine and spices

Servie avec des fines tranches de rumsteck. veau; sauces maison :
Bourguignonne, béarnaise, aioli,
Accompagnée d'un gratin dauphinois, de légumes ou frites maison,
Served with thin shces of rum-steah veal and homemads sauces: bourgwgnonne,

begraaise and spicy aioh, served with potate aratin, vegetables or Fremch Fives

= supplement salade
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DESSERTS MAISON

Desserts prepared in our kitchen

Assiette de fromage 9,90¢

Cheese plate

Tarte tatin glace vanille 10,00€

“Tarte Tatin

Créme brilée toblerone 10,50€

Toblerone Créme Brulee

Tarte aux myrtilles ou framboises 10,50¢€

/" Blueberry or raspberry tart

Fontaineplagne 9,90¢€

Mousse de fromaae blanc: au wuzu et aux fruits rouaes dans sa corolle en tuile

Viuzu and Red Frart Cottage Cheese Mousse In iés tile corolle

T‘ramisu aux myrtilles 17,80€

Elueberry or raspherry tart

Profiteroles sauce chocolat 17,80€

& ; ;
Frofiteroles chocolate and chantily sauce

Baryon 17,80€

Créme praline sur son craque!m praliné, nvcl’appée d'uné coque de chocolat

e ey =7 3] i 2 A Ayt e cheall
Fraline cream o iEs Faltie CRERCl, i [/ /ml W@ EHOCOITeE Sl

Café qourmand 12,20€
Caf’e avec ces 5 mini desserts

Gourmmand v coffee with assorément o985 mini desserts
Salf T pim sl dlazarte 72 ENx<
Ut y rydriu uly&:krr Iy VT
Grourmearid & )/j. e wth assortment of mini desserts and a digestif



Glaces

ce

Coupe montagne o 8,60€
Sorber myrtifies et irampoises fruits rouges
Blueberry and raspberry sorbet with red berries

Coupe Mandarine 8,60€
Sorbet mandarine recouvert de chocolat chaud

Mandarine sorbet with hot chocolate

Pame blanche 9:30€
3 boules vanille, coulis chocolat, chantilly

3 vanilla balls, chocolate coulis, chanéilly

Chocolat liégeois 9,30€
2 boules chocolat, 1 boule vanille, coulis de chocolat, chantilly

2 chocolat balls, vanilla ball, chocofat coulls, ghantiily

Café liégeois _ w 9,60€
< bouies café, i bouie vaniiie, un expresso, chantily

2 coffee balls; vanilla ball. an espresso, chankilly

Coupe Baryon 10,60€
GlaCe vainie arosee e genisp
Vanilla ice with génépi ( local liguor)

Coupe Colonel 10,60€
Sorhet vitron arrneé da vnrllkea

Lemon sorbet with vadka

Coupe 2 boules 7,00€
Vanille: ehoeolat. café. pistache. cassis.
Framboise, myrtille, mandarine, citron

lee cream 2 scoops | vanilla, chocolate. coffee, raspberry

Fistachia nut, blackcurrant, blueberry. mandarin, lemon

Boule supplémantaire 2,50€
Extra scoop

Supplément alcool 4,50€

Extra liquor

DIGESTIF : 6cl shooter 3cl/
irish Coffee (whisky) 11,90€

French coffee (cognac) 11,90€

Italian coffee (amaretto) 11,90€

Génénvy 7 00€ 4 00€
Armagnac 9,80€

riune / FPoire 8,50 5,00€
Jet 27 7,00€ 4,00€
Limencello 6,50€ 3,00€

Rhum Diplomatico 11,00€ 6,00€



