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RESTAURANT



POUR COMMENCER
Fait Maison

POUR SUIVRE

GratinEe A l’oignon 
French onion soup.

Pinsa romana a l’ail 
Garlic Romana pinsa.

Veloute de legumes de saison 
Vegetable Soup.

Terrine de foie gras avec toasts 40grs igp
Foie Gras served with toasts.

14,00 €

12,00 €

12,00 €

15,00 €

16,00 €Os a moelle avec ses toasts
Bone marrow served with toasts.

Tartare DE BOEUF hachE AU COUTEAU (Charolais france 180gr) FRITES
Beef tartare (Charolais France 180gr).

Filet mignon de porc, sauce cepes, gratin dauphinois. 
Pork filet mignon, cep mushroom sauce, potato Dauphinois.

Cuisse ou supreme de poulet, frites ou gratin
Chicken leg or supreme, served with fries or gratin.

25,00 €

24,00 €

22,00 €

 PLATS SALADES
Fait Maison

PATES FRAICHES
Fait Maison

Lasagnes maison, salade 
Homemade lasagna served with a salad.

pates farcies aux champignons et truffes d’ete, sauce aux cepes 
Pasta stuffed with mushrooms and summer truffles, cep mushroom sauce.

21,00 €

24,00 €

Poke bowl « la terrasse »
Truite, quinoa, lentilles corail, houmous, fèves de soja, échalotes, coriandre, avocat, salade.
Trout, quinoa, coral lentils, houmous, soya beans, shallot, coriander, avocado, salad.

Poke bowl vegetarien
Quinoa, lentilles corail, fèves de soja,houmous, échalotes, coriandre, avocat, salade.
Quinoa, coral lentils, soya beans, houmous, shallot, coriander, avocado, salad.

feuillete au Chevre maison, jambon cru, salade, crudite et noix
Goat cheese wrap in puff pastry, cured ham, salad, walnuts.

22,00 €

23,00 €

19,00 €

18,00 €Tartare de truite FACON thai, SAUCE SOJA, GRAINE DE SESAME, SAUCE SWEET CHILI, Salade
Thai style trout tatare, soya sauce, sesame seeds, sweet chili sauce, green salad.

26,00 €Tartare de truite FACON thai, SAUCE SOJA, GRAINE DE SESAME, SAUCE SWEET CHILI, Salade
Thai style trout tatare, soya sauce, sesame seeds, sweet chili sauce, green salad.

17,00 €soupe vietnamienne pho au boeuf
Beef pho, Vetnamese soup.

+ sauce aux cepes
+ cep mushroom sauce.

4,00 €

lasagnes vegetariennes maison (courgette, épinards, béchamel) & salade
Homemade vegetarian lasagna (courgette, spinach, béchamel sauce) & salad

20,00 €

- PRIX NETS & SERVICE COMPRIS - 
- TOUS NOS PLATS SONT FAIT MAISON A L’EXCEPTION DES FRITES -



NOS BURGERS
Servis avec frites.{ }

Mountain burger 
Steak haché 180g, raclette AOC, bacon, pickles, tomates, salade, oignons rouges confits.
Minced beef steak 180g, raclette cheese, bacon, pickles, tomatoes, salad and confit red onions.

23,00 €

Le BIG Vallon
Double steak haché 180g, raclette AOC, bacon grillé, œuf, salade, oignons rouges confits, pickles.
Minced beef steak 180g x 2, raclette cheese, grilled bacon, egg, salad, confit red onions, pickles.

27,00 €

SPECIALITES DE MONTAGNE

Fondue Savoyarde « Melange de fromages maison » AOC 
Comté, beaufort, raclette, avec salade. 
Compté, beaufort and raclette cheese melted with white wine, served with salad.

Raclette au Lait cru AOC - MINIMUM 2 PERSONNES, PRIX PAR PERSONNE, LE MIDI SUR RESERVATION -
Raclette au lait cru servie avec pommes de terre vapeur, charcuterie, cornichons et salade.               
Grilled Raclette cheese served with boiled potatoes, charcuterie, gherkins and salad.

22,00 €

29,00 €

29,00 €

Tartiflette 
Pommes de terre, lardons, Reblochon AOC, oignons, vin blanc, crème, salade.
Potatoes, smoked bacon, Reblochon cheese, onions, cream, served with salad.

23,00 €

Boite chaude « Moelleux du revard » 300gr salade verte, charcuterie, pommes de terre 
Pommes de terre vapeur, charcuterie, potatoes, salade.
Melted local cheese served with steamed potatoes, charcuterie and salad.

Fondue aux cepes « Melange de fromages maison » AOC 
Comté, beaufort et raclette et salade. 
Compté, beaufort and raclette cheese melted with white wine & cep mushrooms served with salad.

27,00 €

Fondue Savoyarde « Melange de fromages maison » AOC, Charcutterie de montagne
Comté, beaufort et raclette, charcutterie de montagne, servie avec salade. 
Compté, beaufort and raclette cheese melted in white wine, charcutterie, served with salad.

29,00 €

Toutes nos viandes bovines sont d’origine Française.

CROZiflette 
Crozets, lardons, Reblochon AOC, oignons, vin blanc, crème, salade.
Crozets, smoked bacon, Reblochon cheese, onions, cream, served with salad.

25,00 €

Le Veggie burger
Galette de legumes, tomates, salade, oignons rouges confits & pickles.
Vegetable patty, tomatoes, salad, confit red onions & pickles.

25,00 €

- PRIX NETS & SERVICE COMPRIS - 
- TOUS NOS PLATS SONT FAIT MAISON A L’EXCEPTION DES FRITES -



PINSA ROMANA
LOLa 
Huile d’olive, ail et persil.
Olive oil, Garlic & parsley.

jenni 
Sauce tomate, mozzarella, pepperoni, chorizo, confit d’oignons rouges & basilic.
Tomato sauce, mozzarella, pepperoni, chorizo, red onion chutney & basil.

Damien
Base crème, mozzarella, pommes de terre, jambon & Roblochon.
Cream base, mozzarella, potatoes, ham, Roblochon cheese.

NICO
Sauce tomate, mozzarella, basilic.
Tomato sauce, mozzarella & basil.

steph 
Sauce tomate, mozzarella, Roquefort, fromage de chèvre, raclette & basilic.
Tomato sauce, mozzarella, Roquefort cheese, goat cheese, raclette cheese & basil.

Ninka 
Base crème, mozzarella, fromage de chèvre, miel & noix.
Cream base, mozzarella, goat cheese, honey & walnuts.

creme patissiere aux myrtilles 
Blueberry custard cream.

nutella, chantilly & amandes 
Nutella, whipped cream & almonds.

nathan 
Sauce tomate, mozzarella, jambon, champignons & basilic.
Tomato sauce, mozzarella, ham, mushrooms & basil.

MOMO 
Base crème, mozzarella, jambon, champignons, confit d’oignons rouges.
Cream base, mozzarella, ham, mushrooms, red onion chutney.

dadou
Base crème, mozzarella, filet mignon de porc, cèpes.
Cream base, mozzarella, pork filet mignon, cep mushrooms.

oscar 
Base crème, mozzarella, truite, sauce tartufata & coriandre.
Cream base, mozzarella, trout, tartufata sauce & coriander.

creme patissiere, poires , chocolat & amandes 
Custard cream, pears, chocolate & almonds. 

crumble aux pommes avec caramel beurre sale
Apple crumble with salted caramel.

10,00 €

18,00 €

16,00 €

12,00 €

18,00 €

18,00 €

17,00 €

14,00 €

16,00 €

15,00 €

21,00 €

21,00 €

17,00 €

15,00 €

SWEET pinsa

isa 
Base crème, mozzarella, kebab, confit d’onions rouges & sauce blanche.
Cream base, mozzarella, kebah, red onions chutney & white sauce.

18,00 €

- PRIX NETS & SERVICE COMPRIS - 
- TOUS NOS PLATS SONT FAIT MAISON A L’EXCEPTION DES FRITES -

PINSA SUCREES



17€

11,00 €Assiette de 4 fromages Aoc
Reblochon, comté, chèvre et roquefort, chutney de poires, noix.
Reblochon cheese, compté cheese, goat cheese and roquefort cheese, pear chutney, walnuts.

Assiette de 4 fromages AOC avec un verre de porto ou verre de vin rouge du pays 16,00 €

Fait Maison

Cafe Gourmand (mini mousse au chocolat, tiramisu, et crumble MyRTILLES
Coffee gourmand served with a mini chocolat mousse, tiramisu and a blueberry crumble.

12,00 €

9,00 €

9,00 €

LES DOUCEURS MAISON

TOUS NOS PLATS SONT FAITS MAISON A L’EXCEPTION DES FRITES
ALL OUR DISHES ARE HOMEMADE (EXCEPT THE FRIES)

FRITES

STEAK
HACHE 180g 

PLAT
DU JOUR

MINI MAISON
LASAGNES

COMPOTE

GLACE petit pot
 ou

Mousse au chocolat
Chocolat mousse.

crumble aux Myrtilles
Blueberry crumble.

14€Jusqu’à 8 ans.Kids menuKids menu

ou ou +
ORIGINE FRANCE 

LES PLATS DU JOUR DE LA SEMAINE

LUNDILUNDI
COUSCOUS ROYAL OU VÉEGETARIEN

Royal or vegetarian couscous. JEUDIJEUDI
BLANQUETTE DE VEAU, RIZ

Veal stew, rice.

MERCREDiMERCREDi
SURPRISE

MARDIMARDI
PAD THAI AU POULET

Chicken Pad Thai..
VENDREDIVENDREDI
MOULES FRITES 

Friday, Mussles & fries.

DIMANCHeDIMANCHe
BOEUF BOURGUIGNON

Beef Bourguignon.

SAMEDISAMEDI
DIOTS VIN BLANC, CROZET
Diot sausages, crozet pasta.

creme Brullee 9,00 €

9,00 €Tarte au citron meringuee
Lemon meringue tart.

- PRIX NETS & SERVICE COMPRIS - 
- TOUS NOS PLATS SONT FAIT MAISON A L’EXCEPTION DES FRITES -



8€

10€

APERITIFS

Apero « La Terrasse » 14cl Vin blanc, genépi, crème de mûre.

Kir 14cl Vin blanc, crème de cassis ou pêche.

Verre de vin de savoie      12,5cl

Verre de Prosecco 12,5cl

7,00 €
5,50 €

6,00 €

6,00 €

LES BOISSONS FRAICHES

Cidre BRETON SORRE artisanal Doux ou brut

Sirop (fraise, grenadine, peche, citron, menthe)

Coca-cola, Orangina, Ice Tea, limonade

BiEre pression “Pelforth blonde” 

Jus de fruits (orange, pomme, ananas, tomate)

lAGUNITAS IPA

BUVEZ LOCALE

33cl 5,30 €

25cl 3,00 €

25cl 4,50 €

25cl 4,40 €

25cl 5,30 € 50cl 10,50 €

50cl 9,00 €

50cl 8,50 €

4,50 €

Eau san Benedetto plate ou gazeuse 75cl 6,00 €

Jus de fruits presses (citron, orange) 7,00 €

COCKTAILS

BiEre pression “affligem”

ALPIC BIO BLANCHE

25cl 5,40 € 50cl 10,70 €

ALPIC BIO AMBRE
MONT BLANC IPA

Spritz Aperol, Procesco, perrier, orange

gin tonic gin, schwepps tonic, baies de genevrier

orgasme Baileys, get 27, tequila

caipirinha sirop de canne, citron vert, cachaca

sex on the mountain sirop de peche, vodka, jus d’orange, jus d’ananas

moscow mule vodka, ginger beer, jus de citron

MONT BLANC ROUSSE
MONT BLANC MYRTILLE

- PRIX NETS & SERVICE COMPRIS - 
- TOUS NOS PLATS SONT FAIT MAISON A L’EXCEPTION DES FRITES -



Topping Chocolat, Caramel beurre salE, Chantilly
CUSTOMISEZ VOS BOISSONS CHAUDES 3,00 €

LES BOISSONS CHAUDES

ENCORE FROID ?

Expresso

Double expresso

Noisette expresso with a dash of milk

CafE long “americano”

Grand cafE crEme

Capuccino

ThE, Infusion { servi en thEiEre }

Chocolat chaud au lait hot chocolat with milk

Chocolat Viennois & grand marnier

Chocolat chaud au Rhum / Bailey’s / Amaretto vin chaud & grand marnier

Grog rhum, citron, miel

Irish Coffee whisky Jameson, café, chantilly

Citron pressE chaud hot squeezed lemon juice

2,60 €
5,00 €

2,80 €
3,20 €
4,60 €

4,70 €

4,00 €
4,30 €

6,00 €

7,00 €
8,00 €

9,00 €

7,00 €

Vin chaud aux myrtilles maison vin chaud & grand marnier

Vin chaud maison

Le super g (vin chaud & grand marnier) 

6,00 €

4,70 €

7,00 €

DIGESTIFS
GENEPI, POIRE, MIRABELLE, MARC DE SAVOIE, GET 27 4cl 6,50 €

PINSA 
FRITES 

BURGERS

A PARTIR DE 18h
BURGERS & PINSA

Vente à emporter
TAKE AWAY

Livraison à Domicile
DELIVERY SERVICE

+33(0)479083595

LIVRAISON

Plateaux de Fruits de Mer
SEA FOOD PLATTERS

NOUVEAUTE

DELIVERY

- PRIX NETS & SERVICE COMPRIS - 
- TOUS NOS PLATS SONT FAIT MAISON A L’EXCEPTION DES FRITES -



- PRIX NETS & SERVICE COMPRIS -

GRATINÉe A L’OIGNON French onion soup.

SOUPE de LEGUMES Vegetable soup.

14,00 €

12,00 €

23,00 €

19,00 €

lasagnes maison, salade
Homemade lasagna served with salad

21,00 €

Tartiflette
Pommes de terre, lardons, Reblochon AOC, oignons, vin blanc, crème et salade.
Potatoes, smoked bacon, Reblochon cheese AOC, onions, cream, served with salad.

23,00 €

Assiette de charcuterie dE MONTAGNE ET FROMAGE AOC 
Mixed plate of local charcuterie and cheeses AOC.

18,00 €

Assiette de FROMAGE AOC
Reblochon, compté, chèvre et rocquefort, chutney de poires et noix 
Roblochon, compté, goat cheese and rocquefort with pear chutney and walnuts.

11,00 €

Fait Maison

LES DOUCEURS MAISON

15H - 18H

GAUFRES/CREPES* 
*uniquement pendant les vacances scholaires / during school holidays only

sucre

6,00 € 5,50 €
5,50 €

5,00 €
4,50 €

CONFITURE FRAISE OU MYRTILLE
CHOCOLAT FONDU MAISON
CARAMEL BEURRE SALE MAISON

NUTELLA

LA CARTE GOUTER

Poke bowl vegetarien
Quinoa, lentilles corail, fèves de soja, houmous, échalotes, coriandre, avocat, salade.
Quinoa, coral lentils, soya beans, houmous, shallot, coriander, avocado, salad.

Poke bowl « la terrasse »
Truite, quinoa, lentilles corail, houmous, fèves de soja, échalotes, coriandre, avocat, salade.
Trout, quinoa, coral lentils, huomous, soya beans, shallot, coriander, avocado, salad.

CROZIFlette
Crozet, lardons, Reblochon AOC, oignons, vin blanc, crème et salade.
Crozet, smoked bacon, Reblochon cheese AOC, onions, cream, served with salad.

25,00 €

lasagnes vegetariennes maison (courgette, épinards, béchamel) & salade
Homemade vegetarian lasagna (courgette, spinach, béchamel sauce) & salad

20,00 €

Cafe Gourmand Coffee gourmand
Mini mousse au chocolat, tiramisu, et crumble Myrtilles 
served with a mini chocolat mousse, tiramisu blueberry crumble.

12,00 €

9,00 €

9,00 €

Mousse au chocolat Chocolat mousse.

crumble aux Myrtilles Blueberry crumble.

creme Brullee 9,00 €
9,00 €Tarte au citron meringuee Lemon meringue tart.



- PRIX NETS & SERVICE COMPRIS -

LES BOISSONS FRAICHES

Sirop (fraise, grenadine, peche, citron, menthe)

Coca-cola, Orangina, Ice Tea, limonade

Biere pression “Pelforth blonde” 
Biere pression “affligem”

Jus de fruits (orange, pomme, ananas, tomate)

Biere locale sur demande ou affichage

33cl  5,30 €

75cl  6,00 €

 25cl  4,50 €

25cl 4,40 €

50cl  9,00 €

50cl  8,50 €

4,50 €

25cl  3,00 €

Eau  san Benedetto plate ou gazeuse

Jus de fruits presses (citron, orange) 7,00 €
Cidre  BRETON SORRE artisanal Doux ou brut

LES BOISSONS CHAUDES
Expresso
Double expresso
Noisette
Cafe long “americano”
Grand cafe creme
Capuccino
The, Infusion { servi en theiere }

Chocolat chaud au lait

Chocolat Viennois

Citron pressÉ chaud

2,60 €
5,00 €
2,80 €
3,20 €
4,60 €
4,70 €
4,00 €
4,30 €
6,00 €
7,00 €

ENCORE FROID ?

Chocolat chaud au Rhum / Bailey’s / Amaretto
Grog rhum, citron, miel

Irish Coffee whisky Jameson, cafe, chantilly

7,00 €
8,00 €
9,00 €

Vin chaud aux myrtilles maison
Vin chaud MAison

Le super g (vin chaud & grand marnier) 

6,00 €
4,70 €

7,00 €

33cl  8,00 €

CUSTOMISEZ VOS BOISSONS CHAUDES 3,00€
Topping chocolat, caramel beurre sale, chantilly

lAGUNITAS IPA 25cl 5,40 € 50cl 10,70 €
25cl 5,30 € 50cl 10,50 €


