L'ALPIN

STEAK

Bienvenue a 1'Alpin, toute l'équipe est
heureuse de vous accueillir dans ce
nouveau concept, qui vous
régalera.notre spécialité: une rdétisserie
pour ravir les gourmands et satisfaire
des épicuriens (viandes de 4 a4 12 pers).
Entiérement repensé pour vous apporter
une expérience nouvelle en famille,
1'Alpin devient un lieu de convivialité ou
vous pourrez vivre de nouvelles
expériences...
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267 Ce pictogramme vous indique les
plats de notre carte réduite

Prix net - Service compris - L’abus d’alcool est dangereux pour la santé - A consommer avec modération.
"Si vous étes allergique ou susceptible de 1'étre, merci de l'indiquer a votre serveur, une carte des allergénes vous sera présentée"




A se Partager

:8 CHARCUTERIE DE PAYS S 12,80€ XL 22,00€

Jambon cru, coppa, jambon blanc, varzi a la truffe

:67 GARLIC BREAD 12,00€

Petit pain fourré au beurre persillé et a 1‘ail
LA PLANCHE « PIZZA’PERO »  22,80€

REBLOCHON ROTI & SES MOUILLETTES 24,00€
Reblochon flambé a la gnole de sapinette, servi avec

des mouillettes au jambon cru

cg’ ASSIETTE VEGETALE 19,80€
Pain pita, houmous, tomates cerises confites, houmous
de betterave, chips de courge, pois chiches, et
graines de courge réties aux épices, portobello farci

aux tomates confit sérac et épinards

FRITES MAISON 6,50€
FRITES MAISON A LA TRUFFE 12,50€



Les entrées

SALADE ALPIN S 12,80€ XL 22,60€
Salade mélangée, gros lardons fumés, oeuf poché, pommes grenaille,

noix, crotiitons, jeunes pousses d’oignon, tomates cerises

SALADE NORVEGIENNE S 14,20€ XL 24,60€
Salade mélangée, saumon fumé, pommes grenaille, supréme
d‘orange, tomates cerises confites, créeme d’aneth, tomates cerises

confites, créme d’aneth

PORTOBELLO ALPIN 12,60€

Portobello farci aux tomates confites, sérac et épinard
GRATINEE A L‘OIGNON 13,60€

MI- CUIT DE BOEUF SAUCE CHIMICHURRI 14,80€

Tataki de boeuf au citron, gingembre, chimichurri
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Le Steak House & Grill

PLAT DU JOUR 16,00€

PIECE DU BOUCHER DU MOMENT 22,00€
Au grill ou a la rétissoire

ENTRECOTE 250G ENV  32,00€
Sauce café de Paris, purée maison

T.BONE DE VEAU 500GR ENV 44,00€/PERS
COTE DE BGEUF ( 2 PERS) 1.2 KG ENV  96,00€ ROSSINI +16€/PERS

BAVETTE 200GR 24,60€
Sauce bearnaise et frites maison

TARTARE DE BOEUF A LA SAVOYARDE 23,60€
Tartare au couteau, réduction au vin rouge, copeaux de beaufort, frites maison

NOS VIANDES GRILLEES ET TARTARE SONT SERVIS AVEC FRITES MAISON ET
LEGUMES FRAIS

COCHON DE LAIT DE 7TH 24,80€
Pommes Grenaille rissolées

ESCALOPE SAVOYARDE 22,60€
Escalope de volaille truffée de lard et beaufort, purée maison

ESCALOPE DE TRUITE A LA CREME 26,80€

GARNITURES SUPPLEMENTAIRES OU A GRIGNOTER:
Frites Maison 6.50 €

Frites Maison aux truffes 12,50€

Pommes Grenailles rissolées 7.50€



Le Burger Corner

ﬁ L’ ALPIN S 24,80€ XL 29,80
Buns frais du boulanger, steak , Beaufort, compotée
d’oignons, salade , tomate, creme de fromage. (XL 2 steaks)

%7 PULLED PORK BURGER 23,80€
Buns frais du boulanger, effiloché de cochon, sauce barbecue maison, salade,
compotée d’oignons, tomate

BURGER DU BERGER 26,80€
Buns frais du boulanger, Emietté d’agneau confit, compotée d’oignons, salade, jus
d’agneau

LL.a Rotisserie

% RIBS PAYSAN SAUCE BARBECUE MAISON 26,40€

% GROSSE COTE DE COCHON  26,60€

CARRE D’AGNEAU DE SAVOIE 46,00€/PERS
Carré d‘agneau en croiite d‘herbes et épices légumes braisés, pommes grenailles
rissolées et jus a la Truffe

EPAULE D’AGNEAU POUR 2 OU 3 PERS (suivant poids) 44,00€/PERS

Uniquement le soir

COCHON DE LAIT ENTIER 6 A 12 PERS 44 ,00€/PERS
Sur réservation 48H a l'avance et uniquement le soir

GARNITURES SUPPLEMENTAIRES OU A GRIGNOTER:
Frites Maison 6.50 €

Frites Maison aux truffes 12,50€

Pommes Grenailles rissolées 7.50€



Les Spécialités de I’Alpin

RACLETTE AU LAIT CRU 27,60€/PERS

Charcuterie et salade mélangée

Cg FONDUE SAVOYARDE TRADITIONNELLE 22,80€/PERS

Gruyere, Emmental, et Beaufort, salade mélangée

REBLOCHONNADE 25,90€/PERS

Demi Reblochon fondu, charcuterie et pommes a la peau

cg LE PETIT MELANGE DE CHARCUTERIE 8,50€
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Les Pizzas

REINE

Base tomate, fromage, jambon et champignons de paris

ROYALE

Base tomate, fromage, jambon, champignons de paris et ceuf

VULCANO

Base tomate, fromage, boeuf haché, oignons et ceuf

4 FROMAGES

Base tomate, mozzarella, raclette, chévre, bleu

BERGERE

Base tomate, chévre, jambon cru, ceuf

SAVOYARDE

Base créeme, lardons, oignons, pomme de terre, fromage a raclette

CABRI

Base créeme, fromage, chévre, lardons et miel

GREEN
Base créeme au pesto, olives vertes, épinards, artichauts, roquette,

pignons de pin et burrata

FORESTIERE

Base créme, cépes, magret de canard fumé, pignons, Parmesan

NORVEGIENNE

Base créme, saumon fumé, avocat, citron et roquette

TARTUFFO

Base creme, jambon de Savoie, burrata, truffe d’Italie, roquette

16,60€

18,60€

19,60€

19,20€

19,20€

19,90€

19,60€

20,60€

23,00€

24,60€

32,00€



Les desserts

% BROWNIE MAISON, SAUCE CHOCOLAT BLANC  9,80€
% TARTE TATIN TRADITION, CHANTILLY 12,00€
cg TIRAMISU A LA CREME DE MARRON 10,60€
%7 PROFITEROLE GEANTE 11,00€
CAFE OU THE GOURMAND 12,00€
TARTELETTE CITRON FRAMBOISE 11,60€
BANANE FLAMBEE GLACE VANILLE ET COULIS DE CHOCOLAT 9,80€

CHEESE CAKE MYRTILLE CHARTREUSE 11,80€
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