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Dans un souci de qualité, nous travaillons avec des produits frais, certains

d’entre eux peuvent arriver a manquer, veuillez-nous en excuser-

Nous travaillons avec des producteurs locaux, notamment pour la viande

(boucherie La Tarine), le fromage (Coopérative de Moditiers), glaces, vins...

Nous essayons éqgalement de vous proposer des produits bio ou a haute
valeur environnementale : fromages et vyaourts issus de la Trantsa, mais

éqgalement du vin : Domaine Y- Chave, Y- Girard-Madoux-



Biéres : Alpic Blanche 33cl ”
Alpic Ambrée 33cl
Chouffe 33cl

Vedett ipa 33cl

Spritz classique, verveine, gentiane

Gin tonic: Hendrick’s
Kir Royal

Kir : cassis, framboise, myrtille, péche, violette
Ricard

Martini, Porto, Suze

Vodka

Whisky Knockando, Jack Daniel’s
Whisky soda

Vin chaud

Boissons

5,50¢€
5,560¢€
5,560¢€
5,50¢€

7,50¢€
10,00€
/7,60¢€

3,90€
2,90¢€
3,60€
5,560¢€
6,710€
6,50¢
4,70€

Méthode Ancestrale rosée  4,90¢

Vin de Savoie rosé, finement pétillant et

fruitée- A Découvrir !

Sodas : 4.00€

Coca, Coca zéro, Orangina, limonade, Fuzetea,

Schweppes agrumes, Schweppes tonic

Jus de fruit 4,00€

Orange, pomme, ananas, tomate, multi-fruit

Sirop d I’eau 2,00¢
Cidre brut 33cl 4,50€
Evian 172L :3,90€ 1L : 4,90¢€

San Pellegrino 172L : 3,90€ 1L :4,90€

Verre de vin voir la carte des vins
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Assiette Apéro

Les Granges 6,50€

Saucisson sec et cornichons

Saint Marcel 12,50¢€

Dés de Beaufort, dés de tome, rillettes et saucisson

Le Bettaix 12,50€

Saumon gravlax maison et toasts



Pour Commencer

CEuf cocotte aux morilles 10,00€
Cheese cake au saumon gravlax 9,00€
Carpaccio de magret de canard ct copeaux de brebvis 9,00¢
Gratinée a I’oignon 8,00€
Tataki de boeuf 12,00€
Entrée Plat principal
Salade paysanne 8,00€ 14,00€
Méli-mélo de salade, endives, dés de beaufort, lardons, pommes de terre sautées, ceuf poché et croutons
Salade de Saint marcelin &,00€ 14,00€
Méli-mélo de salade, endives, toast de st marcelin gratiné, lard grillé et noisettes
Salade bellevilloise &8,00€ 14,00€

Méli-mélo de salade, endives, diots, croutons et dés de tome



Les Patates Chaudes

Une belle pomme de terre, longuement cuite au four, garnie a l'intérieur, accompagnée de salade et

d’une fine créme ciboulette: A découvrir !!!

Chatelard Reblochon et lard grillé 14,00€
Saint Martin 15,00€
Beeuf haché cuisiné avec des tomates séchées et des champignons frais émincés

Villarabout Tome fondue et charcuterie de pays 14,00€
Villarbon Gratinée aux 3 fromages : tome, brebis et beaufort 14,00€
Le Roux Emietté de confit de canard et sauce aux cépes 15,50€

Burdin saumon gravelax maison et fromage frais 7 5, O0€



Les Spécialités

Toutes nos spécialités a partager sont accompagnées de salade verte

Nos fromages proviennent de la coopérative de Moitiers

Reblochonnade cCharcuterie, pomme de terre et reblochon fondu

Tartiflette traditionnelle au reblochon

Boite chaude des H/pes servie avec plateau de charcuterie et pommes de terre

Gratin du vi//age gratin de crozets, oignons, diot, gratiné au reblochon

A partager, 2 personhnes minimum, prix par persohnne :

Fondue Savoyarde Fromage rapé Au Village

Supplément
charcuterie : 7,50€

Fondue aux morilles
Fondue aux cépes
Géante : 1009 supplémentaire de fromage

Raclette traditionnelle a la rampe

Charcuterie, pomme de terre et fromage a raclette

26,00¢€
17,50¢€

28,00€
20,00€

19,00¢€
28,00€
28,00€
6,00¢€

25,00¢€



Les Plats

Pavé de boeuf 2209, sauce aux morilles, frites maison et petits léqumes

Burger du village

Steak haché, fromage a raclette, lard et oignons, servi avec des frites maison et salade verte

Burger au foie gras et son jus de madére

Steak haché, roquette, oignons, fromage et escalope de foie gras et frites maison

Cuisse de canard a la bourquignonne pommes grenailles

Ris de veau aux trompettes de la mort & lsgumes du moment

Cote de veau a la sauge pommes grenailles et petits légumes
5upré'me de pintade lardé écrasé de pomme de terre ciboulette-huile d’olive

Pavé de truite a la creme de cresson

écrasé de pomme de terre ciboulette-huile olive

Origine des viandes de :

beeuf : France

26,00¢€
18,50€

23,00¢€

20,00€

32,00€
29,00¢€

20,50¢€

23,00€




P jerrades (minimum de 2 personnes, prix par personne) 2509/ pers

Accompagnées de frite et sauces maison et de léqumes a griller

Beeuf 23,00¢€
Aux 3 viandes: beeuf, lard et magret 23,00€



Gourmandises

Tous nos desserts sont faits maison

Yaourt de brebis et coulis de framboise /,00€
Assiette de Savoie Beaufort, Tome de brebis et Reblochon 9,00€
Cheese cake au citron /,50€
Verrine de muyrtilles facon tiramisu /,70€
Moelleux au chocolat et sa créme glacée au thé vert &,50€
Café ou thé gourmand 9,50€
Champagne gourmand 13,00€

Pavlova a la framboise nid de meringue, glace et coulis framboise, chantilly et fruits frais 7, 50€



Coté Glaces

Toutes nos glaces sont fabriquées par Renzo, artisan glacier de Savoie,

Servies avec une chantilly maison

Chocolat Liégeois 2 boules chocolat, T boule vanille et chocolat chaud

Café Lié9601.5 2 boules café, T boule vanille et café chaud

Dame Blanche 3 boules vanille et chocolat chaud

/Wyrt///e en Fé'te saveurs myrtille et vanille, meringue et myrtilles fraiches
50"' betiére saveurs myrtille, citron, framboise, coulis de framboise et fruits frais
Rincette bellevilloise 7 voule génépi, arrosée de “4cl de génépi

La Gourmande

Glaces vanille, caramel beurre salé et noisette, arrosées de confiture de lait et de praliné

§,00€
§,00€
§,00€
&§,00€
§,50¢€
/,00€
§,50¢€



Menu du Terroir

19,00€

Tartiflette et sa salade verte

kAxkxk

Verrine de myrtille facon tiramisu

Menu du Samedi
midi
16,00¢€

Tartiflette et sa salade verte

ou patate chaude au choix

Frkkok

Moelleux a la myrtille

ou cafe




Menu du Village

Entrée et Plat OU Plat et Dessert 25,00€ Entrée - Plat - Dessert 30,00¢€

Gratinée a I’oignons

ou Salade paysanne entrée

FekAkAkkk

5upré'me de pintade lardé et son écrasé de pomme de terre a la ciboulette- huile olive

ou Gratin du village

FAAok Ak

Moelleux au chocolat et sa créme glacée au thé vert

ou Cheese cake au citron

/Wenu éourmand 36,00¢

Salade de Saint Marcelin entrée
ou Cheese cake au saumon gravlax

ou Tataki de bceuf



kpkpkk

Pavé de beeuf 1809 sauce aux morilles, frites maison
ou Céte de veau a la sauge pommes grenailles et petits légumes (+2 euros)

ou Pavé de truite a la créeme de cresson écrasé de pomme de terre ciboulette- huile olive

FekAkAkk

Dessert au choix (hors champagne gourmand)



Le P’tiot
-5 ans

Jambon blanc, frites maison et

léegumes du moment

AAkk

Dessert du moment

kokkk

Ballon

/,00€

Le P’tit villageois
-710 ans

Assiette de crudité

Kokxkx

Mini tartiflette
Ou mini patate chaude, tome fondue,
jambon cru et salade verte

Ou steaks haché, frite maison et léqgumes

Aok

Bou/e de 9/ace avec ses smarties

Ou dessert du moment

Kok

Boite surprise

10,00€




Yins au verce 72¢l

Yins Blancs:
ﬁ/ugnin. 4,50¢
f/u;gn.in. oBe'cge'con. 5,50€
Cotes de gascogne, moelleux 5,00¢
Yins dgugeé :
dfon.deube, Savoie 4,50¢
d’inot, Savie 5,50¢
ic &t loup 4,50€
‘Vacguegtas 6,50¢
Yins cRosé 37,50c! 75cl
ﬁavoie
flondeuse ©0sé = g giard fadour 11,00€ 18,00¢

Nous vous proposons un xosé de gflondeuse, encore peu connu et difficile & trouver, mais qui est teés
aromatigue... Vous serez surpris par ses délicates notes acidulées.

Cotes de cProvence

g’cain. de glace dflaitre vigneron, gPresquile de Haint gropez 28,00¢€

Yin aux atémes de litchis, pé‘c/zeb blanches et de mangues, complétée pax de fin.es notes d 'ag'zumeA.



Yin Blanec 37,5¢0 75cl

% gi‘za'cd JMadoux 712,50€ 18,00¢€.

Yin sec légé'cement fuu’té qui accompagne idéalement la fon.c(ue.

& Lirard ¢flado 16,50€ 28,00¢€

Uhne des meilleures expressions des vins de avoie

8. Jardy 25,00€

Yin Aouple, vif et é?uilib'cé, idéale avec les f:om.age!s ou la truite.

JfMarestel Julia 30,00€

Yin puissant, trés aromatique aux notes de poires et de ,aéc/zes de vigne, i présente un bel éguilib'ce. Q/ se marieza

teés bien avec un poisson.

9. givard Madoux 32,00€

Ce cépage oublié du 5té5ivaadan donne un vin équilibré entre l'acidité et le sucre. Ce vin étonnant ravita les

amateurs de blanc.

40,00€

Cépage originaire du Valais suisse. (Nez ample et complexe avec des notes d'écorce de citron et d'amandes
aiches. Bouche de péche blanche et de mirabelles. Udéal avec du fromage
e P g

@ 26,00€

Ce vin, 100% chenin offxe une belle vivacité, aux notes acidulées et minérales. Udéales avec les xis de veau ou la

,oavlova ala fcamboibe.

OD. Claitneaux 38,00¢€

Sux une wobe  jaune clair, 3 ouvre un nez racé, associant des notes de /;am/:lemou.ue et de ﬂea‘tb blanches. ofn.

bouche, 'attague est am.,ole et souple avec une belle fcaic/zewt. Q/ 3 'associera treés bien avec le supréme de Ioin.tade.

ﬁomain.e de [ cfterre 25,00€

Yin moelleux qui a un bel égu.ilib'ce, un nez atomatique et une belle wobe dorée. Vdéal pout l 'apé'zitif ou les dessert



Yins ﬂouge 37,5¢l 50/ 75l

d‘londeabe < Of Qiraed gfMadoux 15,00€ 24,50¢€

Ce cépage ancien est ayjourd hui caractéristique de la avoie et fait la renommeée de nos vins. U nous donne un

vin c/m'c/aen.té, ,o'coﬁm.d, tannigue et atomatique.

J inot noit Yieilles vignes 26,00€

100% pinot. Yin peu tannique avec des notes de fcuité zouges. Yin wond et assez lon.g en bouche.
Noté au Zuide cftachette.

Slondeuse d fErbin 32,00€

Choisir un nouveau fournisseur

Cotes du (Rhéne

Brignan les gfAdhémar ehateas destn 20,00€

Yin fcaité ou g'cobeille, Griotte et cassis se mélent aux épices. danins hatmonieux.
Q accompagneta les /:la.tA en sauce, les viandes et le chocolat.

VYacqueyras a gfourtmone 21,00€ 29,00€
quegcacr

Un 3tand claésigue, vin c/mt,oenté et puissant, avec du ftuit et une pointe de ftai‘c/teut.

Crozes cftermitage " g/ ehane 36,00€

Yin bio qui ne nous dégoit  jamais avec ses notes veloutées de violette et d 'e',oices.

oﬁube’con W 20,00€ 28,00€

Yin am./zle et fcu.ite’, aux atémes de tégli»e, fcuits xouges et d 'e',olces

JBoutgogne 50c! 76el

m etcuteg Jflontaigu 36,00€
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Cépage 100% cfinot noir, vin fruité et léger.

aeauz'olaib

ﬁ touilg Chateau des tours 30,00¢€¢

Ce gama# a la belle wobe sombre donne un vin structuré, wiche et élégan.t. Gn zetrouve des notes de fzuitb mues
avec des notes flo'caleé. Qdéal avec le supréme de ,oin.tade

ﬁanguecloc Sud-Guest

o augeres ftas Glivier 26,00€
&ta/z, mourvédre et gtenac/ze. Yin am./:le et égui[ib'cé avec des notes de fuu'ts zouges et d 'e’/)iceé.

derzasse du ota'czac 2 efuve’e 8t Apolline 28,00€

Yin explosif aux notes de cassis et de poivee, des tannins Soyeux et une belle ftaZc/zeu.'c.

ic aint ozou,o Jout du Roc 30,00€

Yin puissant aux tanins Aoaple.

Bo’cdeaux

oBo'cdeaux 8uloét£ewc 24,00€

Cabernet Fauvignon et ¢fletlot élevé en fut de chéne donne un vin coxsé et tannique.

QU accompagnera teés bien les viandes zouges, ,olats en sauce ou encoke le chocolat.

gtav @) Chateau Navarro 18,00€ 25,00€

Cabernet 8au.w;gn.on. et ¢flexlot. Vin a la structure tannique, souple et élégante.

8 aint 1 ml.ll.on. Chateau cftaut gtoa Cailloux 38,00€

gtan.d ceu Vin puissant, 'caﬂin.é et délicat a la structurce tannique solide mais veloutée.
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Srands Ceus

Saint ofsté/)/le Fes oxmes de cPez, 2072 60,00€

Yin élégan.t et com,olexe a la texture sexxée et hatmonieuse.

dfa'cgaux Chéteau gucou.té, 2072 120,00€
Cabernet Fauvignon, cflerlot et gFetit Verdot. Vin charnu avec une belle longueur en bouche aux notes de
Jruits wouges et d'épices.

Cote Rotie fes méandres §. Bernard, 2016 70,00€

Ce vin 100% &ta/z, nous oﬁ‘ce une structure égailib'cée et une belle fin.ebse des tanins

C/z(iteaan.euf du (fa,oe

Yin ample et ,a'coﬁmd aux notes de ftultb noixs et de cacao.

s EE Chateau la cNerthe, 20715 60,00¢€

¢/ ommared Denis Carrs, fes Moizons 2015 70,00€
100%cPinot. §teucture e’gullibtée & la texture wonde. Vin délicat et ﬁdte

Champagne Bessecat de Bellefon . i ftoines peut

Champagne expressif et puissant, aux bulles 30% plus fines. g découvrir !

/e bouteille 32,50€
aBouteille 60,00€
ota coupe 8,20€

Jouis cRoedetet
oB Tut 60,00€

Cristal 290€
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	Méthode Ancestrale rosée 4,90€
	Vin de Savoie rosé, finement pétillant et fruité. A Découvrir !

