
Notre cuisine est élaborée sur place par le chef & son équipe 

Our cooking is elaborated on the spot by our Head Chef and his team

En cas d’allergie alimentaire connue, veuillez le préciser au personnel. 

Please advise us about any food allergy known. 

Prix TTC, service inclus  /  Net prices, no extra taxes, service included

Menu Express 22,00€
Lunch express

+ 1 plat du jour                                                                                     + 1 Dish of the day

+ 1 dessert du jour                                                                          + 1 Dessert of the day

Menu Enfant 13,00€
Children’s Menu

1 Steak Haché & Frites Ou Fish & Chips        1 Steak & French fries Or Fish & Chips

+ 1 Glace                                                             + 1  Ice cream

Plat du Jour 16.00€ 
Dish of the Day

A partager To share

Planche de Charcuterie Montagnarde & ses condiments                                    17.00€                                                           

Assortment of cooked, cured meats & condiments

Planche de Charcuterie Montagnarde & Fromages de Savoie 19.00€ 

Assortment of cooked, cured meats & assortment of Savoy cheeses

Traditionnel Pâté Croûte 19.00€

Restaurant Bar  +33 (0)4 79 08 78 21

Pizza +33 (0)6 17 50 38 09

Sur place ou à emporter

Pizza on site or takeaways

Carte du Midi   Lunch Menu

Restaurant aux MENUIRES, 

Accès direct 3 Vallées

Dans le quartier des Bruyères

En face de la Télécabine des Bruyères 1

Accessible à pied, en voiture, par les pistes  

Restaurant in Les MENUIRES, 

Direct access to 3 Valleys

In the Bruyères district

In front of the Bruyères 1 gondola

Accessible on foot, by car, by the slopes

705 les Bruyères – Les Ménuires 

73 440 Les Belleville

www.chalethotel-isatis.com/restaurant-menuires-3vallees-bar-labulle-afterski

chalet.hotel.isatis@orange.fr

http://www.chalethotel-isatis.com/restaurant-menuires-3vallees-bar-labulle-afterski


Soupe du jour Soup of the day 9.00€

Le Classique Œufs mayonnaise                                                                                                 9.00€

Classic hard-boiled eggs with mayonnaise

Croque Monsieur aux 3 fromages, fait maison, frites & salade                                                16.00€

«Croque-monsieur » :

Home made ham & 3 cheeses warm sandwich, french fries & salad

La Terrine des copains au Foie gras                                                                                          17.00€

Le bol salade: Salade, tomate confite, parmesan                                                                      14.00€

Salad Bowl: Salad, dried tomato, parmesan cheese

Salade de chèvre chaud & jambon cru:                                                                   15.00€ / XL 19.00€

Salade, œuf dur, tomate, toasts de chèvre fondu, jambon cru, onions rings

Goat cheese & cured ham salad: 

Salad, hard-boiled egg, tomato, melted goat cheese toast, cured ham, onion rings

Traditionnelle salade césar:                                                                                      15.00€ / XL 19.00€

Salade, œuf, poulet, parmesan, croûtons, anchois, olives             

Cesar salad: Salad, hard- boiled egg, chicken, parmesan cheese, croutons, anchovy, olives

Salade Savoyarde :                                                                                                    15.00€ / XL 19.00€

Salade, lardons, comté, oeuf dur, crouton, tomate confite, onion rings

Salad, bacon, comté cheese, hard- boiled egg, dried tomato, crouton, onion rings

En cas d’allergie alimentaire connue, veuillez le préciser au personnel. 

Please advise us about any food allergy known. 
Prix TTC, service inclus  /  Net prices, no extra taxes, service included

Pok e B ow l

Riz, saumon, coleslaw, chou & carotte, guacamole, wakamé, pickles oignon rouge           20.00€

Rice, salmon, cabbage & carrot salad, guacamole, wakamé, red onion pikles

Nos Po issons  Our fishes

Notre fish & chips sauce tartare 23.00€

Our fish & chips with tartare sauce  

Pavé de saumon, risotto de pépinette et champignon                                                            24.00€                                                     

Salmon with small pasta and mushroom risotto

Nos Entré es  Our Starters



En cas d’allergie alimentaire connue, veuillez le préciser au personnel. 

Please advise us about any food allergy known. 
Prix TTC, service inclus  /  Net prices, no extra taxes, services included

Tartare de bœuf au couteau                                                                                                   22.00€

Beef Tartare: 

uncooked lean beef mixed with raw egg yolk, capers, onions & parsley

Ribs de porc sauce barbecue                                                                                                   20.00€

Spare Ribs with barbecue sauce

Entrecôte sauce au poivre (300g)                                                                                             30.00€

Beef ribsteak, pepper sauce

Côte de bœuf pour 2 personnes, sauce au poivre (1.2 Kg)                                                   70.00€

Beef Rib for 2 persons, pepper sauce

Nos viandes & burgers sont servis avec frites et salade  

Our Meats & Burgers are served with French fries & salad

Nos Burgers    Our Burgers

Burger traditionnel : Salade, bœuf, tomate, fromage                                                          18.00€

Traditional burger : Salad, beef, tomato, cheese

Burger Italien : Salade, bœuf, tomate confite, mozzarella, pistou                                     21.00€

Italian burger : Salad, beef, dried tomato, mozzarella, pesto

Burger Savoyard :                                                                                                            22.00€

Salade, bœuf, poitrine fumée, tomate, galette de pomme de terre, raclette

Salad, beef, smoked bacon, potato pancake, raclette Savoy cheese

Double Savoyard Burger XXL: 28.00€

Salade, bœuf x2, poitrine fumée, tomate, galette de pomme de terre, raclette

Salad, beef x2, smoked bacon, potato pancake, raclette Savoy cheese 

Nos Viandes    Ou Meats



En cas d’allergie alimentaire connue, veuillez le préciser au personnel. 

Please advise us about any food allergy known. 
Prix TTC, service inclus  /  Net prices, no extra taxes, services included

Linguine à la Bolognaise 17.00€

Linguine with «Bolognaise sauce» (meat, tomato)

Linguine à la volaille, champignon, crème de reblochon                                                     19.00€                                                                                         

Linguine with poultry, mushrooms, reblochon cream

Spéc ia l i t é s     local specialities

Notre Tartiflette 20.00€

Our Regional dish with potatoes «au gratin», «reblochon», bacon

Supplément charcuterie Extra Charcuterie                                                                       6.00€

Spécialités, Minimum 2 personnes, servies à l’intérieur uniquement

Locals specialities, for minimum 2 persons, served only inside 

Fondue Savoyarde aux 3 Fromages 24.00€ / Pers

Savoy 3 cheeses fondue

Raclette: charcuterie, pomme de terre, condiments                                                  27,00€ / Pers
« Raclette » cheese, charcuterie, potatoes, condiments

Nos pâtes    Our Pastas

Fromage Cheese

Sélection de fromages de la vallée                                                                                        12.00€

Assortment of Savoy cheeses

Nos Spécialités Savoyardes sont servies avec de la salade

Our Savoyard specialities are served with salad



Bambino 

Tomate, jambon, fromage                                                                                                      10.00€

Tomato, ham, cheese

Margherita 12.00€

Tomate, mozzarella, olives                       

Tomato, mozzarella, olives

Reine       15.00€

Tomate, jambon blanc, champignons, fromage, olives

Tomato, ham, mushrooms, cheese, olives

César                                                                                                             16.50€

Tomate, poulet , crème d’anchois, tomate cerise, mozzarella, roquette, parmesan

Tomato, anchovy cream, cherry tomato, chicken, mozzarella, rocket salad, parmesan cheese

4 Fromages 17.00€

Tomate, mozzarella, chèvre, bleu, fromage de Savoie

Tomato, mozzarella, goat cheese, blue cheese, Savoy cheese

Sud-Ouest 18.00€

Tomate, magret fumé, miel, pomme, raisin, mozzarella, roquette

Tomato, smoked duck breast, honey, apple, raisin, mozzarella, rocket salad

Cocon 17.50€

Tomate, jambon cru, mozzarella, copeaux de parmesan, roquette

Tomato, cured ham, mozzarella, parmesan cheese, rocket salad

Végétarienne 16.00€

Tomate, piperade, artichaut, champignons, mozzarella

Tomato, pepper, artichoke, mushrooms, mozzarella

Bergère 17.00€

Tomate, chèvre, miel, mozzarella, noix

Tomato, mozzarella, honey, nuts, goat cheese

L’Isatis 17.50€

Tomate, pomme de terre, oignon, lardons, crème fraiche, reblochon

Tomato, potatoes, onion, bacon, cream, reblochon cheese

Supplément: jambon cru, mozzarella, magret fumé

Extra: Cured ham, mozzarella, smoke duck breast                                                                              2.00€ 

Tout autre supplément Any other extra                                                                                                1.50€

No s  P i z z a s   Our pizzas            +33 (0)6 17 50 38 09

En cas d’allergie alimentaire connue, veuillez le préciser au personnel. 

Please advise us about any food allergy known. 
Prix TTC, service inclus  /  Net prices, no extra taxes, services included



Glaces & Sorbets

Vanille Vanilla Citron   Lemon

Chocolat Chocolate Fraise   Strawberry

Caramel beurre salé   Salted butter Caramel Sorbet du moment 

Supplément Chocolat chaud ou Chantilly                                                                           1.00€

Extra Hot Chocolate or Whipped cream

Gaufre sur place ou à emporter de 12h à 17h   

Waffle on site or to take away from noon to 5 p.m

En cas d’allergie alimentaire connue, veuillez le préciser au personnel. 

Please advise us about any food allergy known. 
Prix TTC, service inclus  /  Net prices, no extra taxes, services included

Nos Desser t s      Our desserts

Pavlova aux fruits rouge 9.50€

Red Fruits Pavlova

Finger croustillant chocolat et sa mousse pralinée                                                              10.00€                                                                                   

Crispy chocolate dessert and praline mousse 

Traditionnel cheesecake sur son biscuit spéculos 9.50€

Traditional cheesecake, biscuit with speculoos

Café gourmand                                                                                                                10.00€

Tarte citron meringue craquante 9.00€

Lemon meringue pie

Pomme confite au génépi et son sablé breton caramel au beurre salé                                9.50€

Candied Apple with genepi and salted butter caramel Cookie

Gaufre au sucre    Sugar Waffle 4.50€

Supplément: Chantilly, Nutella, confiture myrtille           1.00€

Extra:  whipped cream, Nutella, blueberry marmelade

1 Boule    1 Scoop                                                                                                                   3.00€ 

2 Boules   2 Scoops                                                                                                                5.00€ 

3 Boules   3 Scoops                                                                                                                7.00€

I ce Creams & Sorbets



Le Chef vous informe que sa cuisine est élaborée sur place, à partir de produits frais. 
Chef informs you that dishes are prepared on site, at the moment with fresh product. 

En cas d’allergie alimentaire connue, veuillez le préciser au personnel.

Please advise our staff  about any food allergy known.

Prix TTC, service inclus. Net prices, no extra taxes, service included.

Carte du Soir     Dinner Menu 

Restaurant Bar +33 (0)4 79 08 78 21

Pizza +33 (0)6 17 50 38 09

Sur place ou à emporter  

On site or take aways

à Partager    to Share 

Planche de Charcuterie Montagnarde & ses condiments                                           17.00€                                                           

Assortment of cooked, cured meats & condiments

Planche de Charcuterie Montagnarde & Fromages de Savoie 19.00€ 

Assortment of cooked, cured meats & assortment of Savoy cheeses

Traditionnel Pâté Croûte 19.00€

nos  Entrée s     o ur Starters

Terrine des copains au Foie gras                                                                                17.00€

Salade de chèvre chaud & jambon cru:                                                   15.00€ / XL 19.00€

Salade, œuf dur, tomate, toasts de chèvre fondu, jambon cru, onions rings

Goat cheese & cured ham salad: 

Salad, hard-boiled egg, tomato, melted goat cheese toast, cured ham, onion rings

Traditionnelle salade césar:                                                                      15.00€ / XL 19.00€

Salade, œuf, poulet, parmesan, croûtons, anchois,olives

Cesar salad: 

Salad, hard- boiled egg, chicken, parmesan cheese, croutons, anchovy,olives

Salade Savoyarde :                                                                                    15.00€ / XL 19.00€

Salade, lardons, comté, oeuf dur, crouton, tomate confite, onion rings

Salad, bacon, comté cheese, hard- boiled egg, dried tomato, crouton, onion rings

Restaurant aux MENUIRES 

Accès direct 3 Vallées

Dans le quartier des Bruyères

En face de la Télécabine des Bruyères 1

Accessible à pied, en voiture, par les pistes  

Restaurant in Les MENUIRES 

Direct access to 3 Valleys

In the Bruyères district

In front of the Bruyères 1 gondola

Accessible on foot, by car, by the slopes

www.chalethotel-isatis.com/restaurant-menuires-3vallees-bar-labulle-afterski

chalet.hotel.isatis@orange.fr

705 les Bruyères – Les Ménuires 

73 440 Les Belleville

http://www.chalethotel-isatis.com/restaurant-menuires-3vallees-bar-labulle-afterski


En cas d’allergie alimentaire connue, veuillez le préciser au personnel.
Please advise our staff  about any food allergy known.

Prix TTC, service inclus . Net prices, no extra taxes, service included.

Spéc ia l i t é s     Local Specialities

Nos spécialités Savoyardes sont servies avec de la salade  

Our Savoyard specialities are served with salad

Notre Tartiflette 20.00€

Our Regional dish with potatoes «au gratin», «reblochon», bacon

Supplément charcuterie Extra charcuterie                                                                     6.00€

Spécialités, pour 2 personnes Local Specialities, for 2 persons

Fondue Savoyarde aux 3 Fromages                                                                      24.00€ / pers
Savoy 3 cheeses Fondue

Raclette: charcuterie, pomme de terre                                                                  27.00€ / pers
« Raclette »: Raclette Savoy Cheese ,Charcuterie, potatoes

Fondue bourguignonne: viande, frites, 4 sauces, (250g/pers)                           28.00€ / pers                               
Meat fondue, served with French fried , 4 sauces

Pierrade viande: 3 viandes, frites, 4 sauces, (250g/pers)                                    29.00€ / pers
Meats Pierrade, served with French fries, 4 sauces                                 

Supplément de viande   Extra meat 200g                                                                        10.00€

nos Pâtes    our Pastas

Linguine à la Bolognaise                                                                                                   17.00€

Linguine with «Bolognaise sauce» (meat, tomato)

Linguine à la volaille, champignon, crème de reblochon                                              19.00€                   

Linguine with poultry, mushroom, reblochon cream



notre Poisson     Our fish

nos Viandes      Our meats

Tartare de bœuf au couteau                                                                                            22.00€

Beef Tartare:

Uncooked lean beef mixed with raw egg yolk, capers, onions & parsley

Entrecôte sauce au poivre (300g)                                                                                   30.00€

Beef ribsteak, pepper sauce

Côte de bœuf pour 2 personnes, sauce au poivre (1.2 Kg)                                         70.00€

Beef Rib for 2 persons, pepper sauce

***
Toutes nos viandes sont d’origine Française et d ’Union Européenne, veuillez vous référer aux ardoises du jour

All our meats are coming from France and European Union (origins), please check on board day 

***
En cas d’allergie alimentaire connue, veuillez le préciser au personnel.

Please advise our staff  about any food allergy known.

Prix TTC, service inclus . Net prices, no extra taxes, service included.

Burger Savoyard :                                                                                                            22.00€

Salade, bœuf, poitrine fumée, tomate, galette de pomme de terre, raclette

Savoy Burger: Salad, beef, smoked bacon, potato pancake, raclette Savoy cheese

Double Savoyard Burger XXL:                                                                                       28.00€

Salade, bœuf x2, poitrine fumée, tomate, galette de pomme de terre, raclette

Salad, beef x2 , smoked bacon, potato pancake, raclette Savoy cheese 

nos Burgers    Our Burgers

Pavé de saumon, risotto de pépinette et champignon                                                24.00€

Salmon with small pasta and mushroom risotto

Nos viandes & burgers sont servis avec frites et salade  

Our Meats & Burgers are served with French fries & salad



nos Pizzas      our Pizzas

Bambino 

Tomate, jambon, fromage                                                                                                      10,00€        

Tomato, ham, cheese

Margherita

Tomate, mozzarella, olives                                                                                                   12,00€

Tomato, mozzarella, olives                         

Reine

Tomate, jambon blanc, champignons, fromage, olives                                                                    15,00€         

Tomato, ham, mushrooms, cheese, olives

César                                                                                                                        16,50€                                                              
Tomate, poulet, crème d’anchois, tomate cerise, mozzarella, roquette, parmesan

Tomato, chicken, anchovy cream, cherry tomato, mozzarella, rocket salad, parmesan cheese

4 Fromages                                                                                                                   17,00€

Tomate, mozzarella, chèvre, bleu, fromage de Savoie

Tomato, mozzarella, goat cheese, blue cheese, Savoy cheese

Sud-Ouest 18,00€
Tomate, magret fumé, miel, pomme, raisin, mozzarella, roquette

Tomato, smoked duck breast, honey, apple, raisin, mozzarella, rocket salad

Cocon 17,50€

Tomate, jambon cru, mozzarella, copeaux de parmesan, roquette

Tomato, mozzarella, cured ham, parmesan cheese, rocket salad

Végétarienne 16,00€

Tomate, piperade, artichaut, champignons, mozzarella

Tomato, pepper, artichoke, mushrooms, mozzarella

Bergère

Tomate, chèvre, miel, mozzarella, noix 17,00€

Tomato, mozzarella, honey, nuts, goat cheese

L’Isatis

Tomate, pomme de terre, oignon, lardons, crème fraiche, reblochon 17,50€                                     

Tomato, potatoes, onion, bacon, cream, reblochon cheese

Supplément : Jambon cru, mozzarella, magret fumé 2,00€ 

Extra : Cured ham, mozzarella, smoke duck breast

Tout autre supplément Any other Extra                                                                                           1,50€

Prix TTC, service inclus . Net prices, no extra taxes, service included.

+33 (0)6 17 50 38 09



nos Desserts     Our desserts

Nos desserts sont élaborés sur place par notre pâtissier 

Homemade desserts by our pastry chef

Pavlova aux fruits rouge 9.50€

Red Fruits Pavlova

Finger croustillant chocolat et sa mousse pralinée                                                      10.00€                                                                                   

Crispy chocolate dessert and praline mousse 

Traditionnel cheesecake sur son biscuit spéculos 9.50€

Traditional cheesecake, biscuit with speculoos

Café gourmand                                                                                                                10.00€

Tarte citron, meringue craquante                                                                                      9.00€

Lemon meringue pie

Pomme confite au génépi et son sablé breton caramel au beurre salé                        9.50€

Candied Apple with genepi and salted butter caramel Cookie

En cas d’allergie alimentaire connue, veuillez le préciser au personnel. 

Please advise us about any food allergy known. 

Prix TTC, service inclus / Net prices, no extra taxes, services included.

Fromage Cheese

Sélection de fromages de la vallée                                                                                 12.00€
Assortment of Savoy cheeses
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